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1. INTRODUGAD

Este Manual de Uso Seguro e Adequado deve ser lido e observado antes de operar a
churrasqueira pela primeira vez e sempre que houver ddvida.

Este manual contempla os modelos de churrasqueira TCP-320, TCP-320L, TCP-
320F, TCP-450, TCP-450L e TCP-560L. Portanto, desconsidere as informacoes
que mencionem componentes que ndo fagam parte do seu modelo especifico de
churrasqueira.

Ndo descarte este manual, pois ele contém informagGes importantes do produto
(instalacdo, uso, manutencdo e limpeza), como também alertas e cuidados para uti-
lizacdo segura e adequada.

Antes de montar a churrasqueira, verifique se todas as pegas do modelo adquirido
estdo disponiveis ou constam na embalagem.

0 ndo cumprimento destes avisos e cuidados resulta na perda da garantia, e, além
disso, pode causar lesdes corporais graves ou morte, assim como incéndio ou ex-
plosdo que poderdo ocasionar danos a propriedade.

Para manter o bom desempenho e a durabilidade da sua churrasqueira, siga as
orientagdes deste manual.

As figuras deste manual sdo meramente ilustrativas. O fabricante se reserva o direito
de modificar os produtos a qualquer momento que considerar necessério com o
objetivo de introduzir melhorias, sem que prejudique as caracteristicas essenciais de
funcionamento e de seguranga.

Estas churrasqueiras sdo recomendadas apenas para uso doméstico, tendo sido pro-
jetadas exclusivamente para utilizagdo ao ar livre.

2. DIMENSOES DO PRODUTO MONTADO

2.1. TCP-320 (Ref.: 26500/002):
*As dimensoes abaixo servem
meramente como referéncia.

|dentificacdo Medida (cm)
A 236.0
B 255
C 12.0
D 8.0

2.2. TCP-320L (Ref.: 26500/003):
*As dimensoes abaixo servem
meramente como referéncia.

|dentificagdo Medida (cm)
A @336.7
B 255
C 135
D 8.0
E 44.0

2.3. TCP-320F (Ref.: 26500/005):
*As dimensdes abaixo servem
meramente como referéncia.

Identificacdo Medida (cm)
A 336.7

B 255

C 12.0

D

E

8.0
55.0
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2.4. TCP-450 (Ref.: 26500/008):
*As dimensdes abaixo servem
meramente como referéncia.

Identificacdo Medida (cm)
A @47.0
B 735
C 16.3
D 52.0

2.5. TCP-450L (Ref.: 26500/009):
*As dimensoes abaixo servem
meramente como referéncia.

Identificacdo Medida (cm)
A 2476
B 735
C 16.3
D 52.0
E 97.3

. F
= o P g :
o0 8 o V. R
2.6. TCP-S@OL (Rlef.: 26500/011): p \ f | )
* As dimensoes abalonse_rvem : I i 1,5 o
meramente como referéncia. \ B : : \_ W, C
Identificagdo Medida (cm) . R ﬂ;_, ‘ P = B . ——
A B55 M\ _ T\
B 104.0 /1] AN \ E
c 22.4 /) A\
D 52.9 @’ ':ht.m.. e
E 774 : R\" ’ @ n
F 64.5 H




TCP -32Qd/320L /320F/-Hsr-Hsa0L ryrSsEa0L

3. COMPONENTES DOS MODELOS DE CHURRASQUEIRA A CARVAO :
3.1. MODELO TCP-320 (Ref.: 26500/002):
3.1.1. Componentes:
PECA DESCRIGAQ QUANTIDADE
1 APOIO DE SILICONE MAIOR 1
2 APOIO DE SILICONE MENOR 2
3 UTENSILIO PARA MANUSEAR GRELHAS 1
4 GRELHA DE AGO INOX PARA COZIMENTO 1
5 BANDEJA DE ACO ESMALTADO PARA CARVAQ 1
6 BOWL DE AGO ESMALTADO 1
7 TRIPE DE ACO PINTADO 1
8 PINO ROSCADO M6 1
9 PORCA BORBOLETA M6 1
10 ARRUELA METALICA 1
11 ARRUELA ISOLANTE 2
3.1.2. Procedimento de montagem:
ETAPA 1
Monte o bowl (pega 6) ao tripé (pega 7) utilizando o pino roscado M6 (peca 8), ETAPA 2 . . ) -
arruela metdlica (peca 10), arruelas isolantes (pega 11) & porca borboleta M6 (pega @) Fara finalizar encaixe o furo central da bandeja (pega 5) no pino (pega 8) ¢ posicione a
conforme figura 01, grelha (peca 4) da churrasqueira sobre a borda do bowl conforme figura 02.

(Aarruela isolante que €é colocada na parte interna do bowl deve ficar entre o bowl e
aarruela metdlica, e a que é colocada na parte externa deve ser posicionada entre o
bowl e o tripé). 4

NN

Figura 02

Figura 01
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3.2. MODELO TCP-320L (Ref.: 26500/003):

3.2.1. Componentes:

PECA DESCRIGAO QUANTIDADE
1 APQIO DE SILICONE MAIOR 1
2 APQIO DE SILICONE MENOR 2
3 UTENSILIO PARA MANUSEAR GRELHAS 1
4 GRELHA DE ACO INOX PARA COZIMENTO 1
5 BANDEJA DE AGO ESMALTADO PARA CARVAQ 1
6 BOWL DE AGO ESMALTADO 1
7 TRIPE DE AGO PINTADO 1
8 PINO ROSCADO M6 1
9 PORCA BORBOLETA M6 1
10 ARRUELA METALICA 2
1 ARRUELA ISOLANTE 3
12 PARAFUSO M5 1
13 PEGADOR BAQUELITE 1
14 BASE DE AGO INOX DO PEGADOR 1
15 TAMPA DE AGO ESMALTADO 1

14

3.2.2. Procedimento de montagem:

ETAPA 1

Monte o bowl (peca 6) ao tripé (pega 7) utilizando o pino roscado M6 (pega 8),

arruela metdlica (peca 10), arruelas isolantes (peca 11) e porca borboleta M6 (peca 9)

conforme figura 03.

(Aarruela isolante que é colocada na parte interna do bowl deve ficar entre o bowl e
aarruela metdlica, e a que é colocada na parte externa deve ser posicionada entre o

bowl ¢ o tripé).

Figura 03

ETAPA 2

Encaixe o furo central da bandeja (peca 5) no pino (pega 8) e posicione a grelha (pega
4) da churrasqueira sobre a borda do bowl conforme figura 04.

ETAPA 3

Figura 04

Posicione o parafuso M5 (peca 12), arruela metélica (peca 10) e arruela isolante
(peca 11) no furo da tampa (parte interna) e a base para o pegador (peca 14) na parte
externa do bowl (peca 15). Apds posicione o pegador (peca 13) sobre a base e realize
0 aperto utilizando uma chave de fenda ponta cruzada™ conforme figuras 05 e 06.
*Chave de fenda ponta cruzada ndo acompanha o produto.

14~ €
==
- 11
Figura 05 + 1120
-

15

Figura 06
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3.3. MODELO TCP-320F (Ref.: 26500/005):

3.3.1. Componentes:

PECA DESCRICAO QUANTIDADE
1 APOIO DE SILICONE MAIOR 1
2 APOIO DE SILICONE MENOR 2
3 UTENSILIO PARA MANUSEAR GRELHA 1
4 GRELHA DE AGO INOX PARA COZIMENTO 1
5 BANDEJA DE AGO INOX PARA CARVAO 1
6 BOWL DE AGO ESMALTADO 1 ’
7 TRIPE DE ACO PINTADO 1
8 PARAFUSO M4 6
9 PORCA M4 6
10 SUPORTE DE AGO INOX PARA GRELHA E BANDEJA 3
11 PARAFUSO M6 MAIOR 1
12 ARRUELA METALICA 2
13 ARRUELA ISOLANTE 2
14 PORCA BORBOLETA M6 1
15 PARAFUSO M5 1
16 PARAFUSO M6 MENOR 1
17 PORCA M6 1
18 MANIPULO DE BAQUELITE 1
19 PEGADOR DE BAQUELITE E BASE DE AGO INOX 1
20 TAMPA DE AGO ESMALTADO 1
21 ANEL DE AGO INOX PARA ESPETQS 1
22 RESPIRO DE AGO INOX 1
3.3.2. Procedimento de montagem:
ETAPA 1 ETAPA 2
Monte o bowl (peca 6) ao tripé (peca 7) utilizando o parafuso M6 maior (pega 11), Fixe os suportes (peca 10) ao bowl (pega 6) utilizando os parafusos M4 (pega 8) e
arruela metdlica (peca 12), arruela isolante (pega 13) e porca borboleta M6 (pega porcas M4 (pega 9) conforme figura 08.
14) conforme figura 07.

(A arruela isolante deve ficar entre 0 bowl e a arruela metélica).

Figura 08

Figura 07




TRAMONTINA

TP -B2Ar3=2aL r3=2aF/7—-5ar-H5aL ryrsSssa.

ETAPA 3

Posicione a bandeja (pega 5) sobre 0 encaixe inferior dos suportes € a grelha (pega

4) sobre 0 encaixe superior dos suportes, conforme figura 09. Caso for utilizar
0 anel para espetos (peca 21), remova a grelha e encaixe 0 anel sobre o bowl! da
churrasqueira, conforme figura 10.

(A arruela isolante deve ficar entre 0 bow! e a arruela metdlica).

Figura 09

Figura 10

ETAPA 4

Fixe 0 pegador (peca 19) a tampa (pega 20) utilizando o parafuso M5 (peca 15),
arruela metdlica (peca 12) e arruela isolante (pega 13), conforme figura 11.

(A arruela isolante deve ficar entre 0 bowl e a arruela metalica).

\

|

|

\
\ Figura 11

3.4. MODELO TCP-450 (Ref.: 26500/008):

3.4.1. Componentes:

PECA

DESCRIGAQ

QUANTIDADE

1

PERNA DE AGCO INOX

3

SUPORTE EXTERNO ESMALTADO

SUPORTE INTERNO DE AGO INOX

GRELHA DE AGO INOX PARA COZIMENTO

BANDEJA DE AGO ESMALTADO PARA CARVAQ

BOWL DE AGO ESMALTADO

UTENSILIO PARA MANUSEAR GRELHA

TRIANGULO DE AGO CROMADO

O|lol N |o ]|l &= ||w ]|

PARAFUSO M5

—
o

PARAFUSO M6

—
—

PORCA M6

(o> N>l NOCH B BE IR I B OV )
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3.4.2. Procedimento de montagem:

ETAPA 1

Posicione dois parafusos M6 (peca 10) nos furos do suporte externo (peca
2), conforme figura 12. Encaixe o suporte com o0s parafusos no bowl (peca 6),
assegurando-se que o furo de fixagdo das pernas fique voltado para o centro da
churrasqueira, conforme figura 13. Segurando 0s parafusos a0 mesmo tempo que
posiciona o suporte interno (peca 3), fixe as porcas M6 (peca 11) e aperte-as,
conforme figura 14. Repita 0 mesmo procedimento para 0s outros dois conjuntos
de suportes.

Figura 12

Furo de
Fixacdo

Figura13

Figura 14

ETAPA 2

Mantenha pressionado o pino existente na perna (pega 1), encaixe-a no furo de
fixagdo do suporte externo (peca 2), conforme figura 15. Certifique-se que o furo
do suporte externo esteja voltado para o lado interno da estrutura. Repita 0 mesmo
procedimento para as outras duas pernas. O adequado posicionamento do furo
do suporte externo, bem como dos furos das pernas, ird permitir a montagem do
triangulo de sustentacdo (peca 8) da estrutura.

Figura 15

ETAPA 3
Posicione o triangulo de sustentagdo (peca 8) e fixe-0 com o0s parafusos M5 (peca
9), conforme figura 16.

Figura 16

ETAPA 4

Posicione a bandeja para carvdo (pega 5) sobre 0s apoios dos trés suportes internos,
conforme figura 17. Ap6s posicione a grelha (peca 4) sobre 0s apoios superiores
destes mesmos suportes, conforme figura 18.

Figura 17

Figura 18

0BS: A grelha de cozimento (peca 4) é dupla face, ou seja, ela pode ser utilizada
dos dois lados:

e Com a canaleta em posicdo de “V" (figura 19), minimiza a formagdo de labaredas
¢ possibilita a obtengdo de um riscado mais préximo.

e Com a canaleta em posicdo A (figura 20), minimiza a formagdo de fumaca
e possibilita a obtencdo de um riscado mais espagado. Utilizando a grelha nesta
posicdo, a limpeza é mais facil.

Figura 19 Figura 20
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3.5. MODELO TCP-450L (Ref.: 26500/009):

3.5.1. Componentes:

PECA DESCRICAO QUANTIDADE
1 PERNA DE ACO INOX 3
2 SUPORTE EXTERNO ESMALTADO 3
3 SUPORTE INTERNO DE AGO INOX 3
4 GRELHA DE AGO INOX PARA COZIMENTO 1
5 BANDEJA DE ACO ESMALTADO PARA CARVAO 1
6 BOWL DE ACO ESMALTADO 1
7 UTENSILIO PARA MANUSEAR GRELHA 1
8 TRIANGULO DE ACO CROMADO 1
9 PARAFUSO M5 3
10 PARAFUSO M6 9
11 PORCA M6 9
12 TAMPA DE ACO ESMALTADO 1
13 ALCA DA TAMPA 1
14 TERMOMETRO 1
15 SAIDA DE AR 1
16 SUPORTE INTERNO DA TAMPA 1
17 PORCA BORBOLETA M6 1
18 ARRUELA METALICA 1
19 ARRUELA DE PRESSAO 1
20 ARRUELA DO TERMOMETRO 1

3.5.2. Procedimento de montagem:

ETAPA 1

Posicione dois parafusos M6 (peca 10) nos furos do suporte externo (peca
2), conforme figura 21. Encaixe o suporte com os parafusos no bowl (peca 6),
assegurando-se que o furo de fixagdo das pernas fique voltado para o centro da
churrasqueira, conforme figura 22. Segurando 0s parafusos ao mesmo tempo que
posiciona 0 suporte interno (peca 3), fixe as porcas M6 (peca 11) e aperte-as,
conforme figura 23. Repita 0 mesmo procedimento para 0s outros dois conjuntos
de suportes.

Figura 22

Figura 21 10

Figura 23

1
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ETAPA 2

Mantenha pressionado o pino existente na perna (peca 1), encaixe-a no furo de fi-
xagdo do suporte externo (peca 2), conforme figura 24. Certifique-se que o furo do
suporte externo esteja voltado para o lado interno da estrutura. Repita 0 mesmo
procedimento para as outras duas pernas. O adequado posicionamento do furo do
suporte externo, bem como dos furos das pernas, ird permitir a montagem do trién-
gulo de sustentagdo (peca 8) da estrutura.

Figura 24

ETAPA 3
Posicione o tridngulo de sustentacdo (peca 8) e fixe-0 com os parafusos M5 (peca
9), conforme figura 25.

Figura 25

ETAPA 4

Posicione a bandeja para carvao (peca 5) sobre 0s apoios dos trés suportes internos,
conforme figura 26. ApGs posicione a grelha (peca 4) sobre 0s apoios superiores
destes mesmos suportes, conforme figura 27.

R

Figura 26 Figura 27

0BS: A grelha de cozimento (peca 4) é dupla face, ou seja, ela pode ser utilizada
dos dois lados:

e Com a canaleta em posicdo de “V" (figura 28), minimiza a formagdo de labaredas
¢ possibilita a obtengdo de um riscado mais préximo.

e Com a canaleta em posigdo A (figura 29), minimiza a formagdo de fumaca e pos-
sibilita a obtengdo de um riscado mais espagado. Utilizando a grelha nesta posicdo,
a limpeza é mais facil.

Figura 28 Figura 29

ETAPA 5

Posicione a saida de ar (pega 15) na tampa, juntamente com um parafuso M6 (peca
10), conforme figura 30. Apds posicione pelo lado interno da tampa a arruela metdli-
ca (pega 18), arruela de pressdo (pega 19) e porca M6 (peca 11), conforme figura 31.
(A arruela de pressdo deve ficar entre a arruela metalica e a porca).

15

Figura 30

ETAPA 6

Posicione os dois parafusos M6 (peca 10) nos furos da alca (peca 13), e encaixe
a alga com os parafusos na tampa (peca 12), conforme figura 32. Pressione a alca
contra a tampa e posicione 0 suporte interno (peca 16) nos mesmos parafusos da
alca. Apds, fixe as porcas M6 (peca 11) e aperte-as, conforme figura 33.

Figura 32 16

Figura 33
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ETAPA 7 0 suporte interno permite que a tampa seja apoiada no corpo da churrasqueira con-
Encaixe o termdmetro (peca 14) utilizando arruela metélica do mesmo (pega 20) € forme figura 36.
porca borboleta (peca 17), conforme figuras 34 e 35.

Figura 34

Figura 35 Figura 36
3.6. MODELO TCP-560L (Ref.: 26500/011):
3.6.1. Componentes: 20
. PRY
PECA DESCRICAQ QUANTIDADE o : g
1 PERNA FRONTAL DE AGO INOX 1 § i @/
2 PERNA ESQUERDA DE AGO INOX 1 L e
3 PERNA DIREITA DE AGO INOX 1
4 SUPORTE PINTADO DA PERNA 3 :
5 GRADE INFERIOR METALICA 1
6 RODA 2
7 TAMPA DE PROTEGAO DA RODA 2
8 TRAVA DA RODA 2
9 BOWL DE ACO ESMALTADO 1
10 ALGA DO BOWL 1
11 PARAFUSO M6 14
12 ARRUELA ISOLANTE 15
13 ARRUELA METALICA 15
14 PINO ROSCADO 1
15 BANDEJA DE AGO ESMALTADO 1
16 GRELHA DE AGO INOX PARA COZIMENTO 1
17 SUPORTE INTERNO DA TAMPA 1
18 TAMPA DE ACO ESMALTADO 1
19 SAIDA DE AR 1
20 ALGA DA TAMPA 1
21 TERMOMETRO 1
20 BASE DO TERMOMETRO 1
23 PORCA BORBOLETA M6 2
24 ARRUELA DE PRESSAQ 1
25 PORCA M6 5
26 PEGADOR DE GRELHA 1
27 CONTRAPINO 2

13
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3.6.2. Procedimento de montagem:

ETAPA 1

Posicione o parafuso M6(pega 11) primeiramente em uma arruela metalica (peca 13)
¢ apGs em uma arrugla isolante (peca 12). Posicione 0s parafusos com as arruelas na
parte interna do bow! (peca 9) e na parte externa posicione o suporte (pega 4), apds
fixe-0s, conforme figuras 01 e 02. Repita 0 mesmo procedimento para os outros dois
conjuntos de suportes.

& ®

Figura 01

Figura 02

ETAPA 2

Fixe a alca (peca 10) no bowl (peca 9) utilizando parafusos M6 (peca 11), arruelas
metdlicas (peca 13), arruelas isolantes (pega 12) e porcas M6 (peca 25), conforme
figura 03.

(A arruela isolante deve ficar entre 0 bowl e a arruela metdlica).

Figura 03

ETAPA 3

Posicione a arruela isolante (pega 12) na parte interna do bowl (peca 9), ap6s a
arruela metalica (peca 13) e encaixe 0 pino roscado (peca 14). Na parte externa do
bowl posicione a arruela isolante (peca 12), arruela metdlica (13) e fixe-os utilizando
a porca borboleta M6 (pega 23), conforme figura 04.

Figura 04 J, 23

ETAPA 4

Nesta etapa inicie a montagem pela perna frontal (peca 1), mantenha pressionado o
pino existente na perna, encaixe-a no furo de fixagdo do suporte (peca 4) que estd
mais proximo a alca, conforme figuras 05. Certifique-se que o furo do suporte para
travamento da perna esteja voltado para o centro do bowl. ApéGs encaixe a grade
metdlica inferior (peca 5) a perna frontal (pega 1), conforme figura 06. Posicione o
gixo da grade metdlica inferior do furo das pernas antes de monta-las no suporte,
conforme figura 7, e repita 0 mesmo procedimento de montagem descrito acima,
atentando para que as pernas fiqguem na posicdo correta (a regido inferior das pernas
estd paralela em relacdo as rodas), conforme figura 8. Caso ndo esteja, inverta as
pernas e siga o procedimento de montagem.

Figura 05

NTINA

Figura 07 Figura 08

1D)

ETAPA 5

Posicione a roda (peca 6) ao eixo da grade metalica (pega 5) utilizando o contrapino
da roda (peca 27). Em seguida encaixe as tampas de protecdo (peca 7) conforme
figuras 9, 10e 11.

Figura 09

Figura 10
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ETAPA 8

Posicione os dois parafusos M6 (pega 11) nos furos da alga (peca 20), e encaixe a
alca com os parafusos na tampa (peca 18), conforme figura 15. Segurando os para-
fusos, posicione na parte interna da tampa uma arruela isolante (peca 12) em cada
um deles. Encaixe o suporte interno (peca 17) nos mesmos parafusos da alca. Apés,
fixe as porcas M6 (peca 11) e aperte-as, conforme figuras 16 ¢ 17.

ETAPA 6 Figura 15
Encaixe o furo central da bandeja para carvdo (peca 15) no pino roscado e posicione
a grelha (peca 16) da churrasqueira sobre a borda do bowl conforme figura 12.

Figura 17

ETAPA 9

Encaixe o termdmetro (pega 21) na base (pega 22). Em seguida cologue-os na parte

externa da tampa (peca 18), conforme figura 18. Fixe-0s, utilizando uma arruela me-
= talica (13) e porca borboleta (peca 23), conforme figura 19.

Figura 12 .-" i \

ETAPA 7

Posicione a saida de ar (pega 19) na tampa, juntamente com um parafuso M6 (peca -
11), conforme figura 13. Apds posicione pelo lado interno da tampa a arruela meta- Figura 18 Figura 19

lica (peca 13), arruela de pressdo (pega 24) e porca M6 (pega 25), conforme figuras

13e14.

(A arruela de pressdo deve ficar entre a arruela metélica e a porca). 0 suporte interno permite que a tampa seja apoiada no corpo da churrasqueira, con-
forme figura 20.

Figura 13

= Figura 20

Figura 14

15
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4. INFORMAGOES GERAIS DE SEGURANGA
4.1. SIMBOLOS DE SEGURANGA

& Ir& alerta-lo para informag0es importantes sobre seguranga.

 Palavras de PERIGO, ATENQAO ou CUIDADO serdo utilizadas com o simbolo
seaURANGA /1N
e PERIGO ird identificar as situagdes mais graves.

4.2. RECOMENDAGOES DE USO & PERIGO

e (0 ndo cumprimento dos alertas de “PERIGO, ATENGAO e CUIDADQ” contidos
neste Manual de Uso Seguro e Adequado pode resultar em lesdo corporal grave,
assim como incéndio ou explosdo que poderdo ocasionar danos a propriedade.

e Somente use esta churrasqueira em areas externas. Nunca a utilize em dreas
fechadas como garagens, sacadas e corredores. Se usada em ambientes fechados,
gases toxicos se acumulam e poderdo causar lesdes corporais graves ou morte.

e Mantenha a churrasqueira afastada de vapores, gases e liquidos inflamdveis, tais
como gasolina, alcool, etc., inclusive de outros materiais combustiveis.

e Montagem inadequada pode ser perigosa. Siga as instrugdes deste manual (video
explicativo disponivel no site Tramontina) e somente utilize a churrasqueira quando
todas as pecas estiverem devidamente posicionadas e fixadas conforme determinam
as instrug0es.

e (aso a sua churrasqueira seja 0 modelo TCP-560L, materiais cortantes,
perfurantes, combustiveis e inflamaveis ndo podem ser acondicionados na grade
metdlica inferior de sustentagdo.

e N3o adicione liquidos de partida para carvdo, carvdo impregnado com fluido
de acendimento, qualquer outro liquido inflamavel (gasolina, dlcool, ...) ou outros
fluidos altamente voldteis.

e Tenha sempre muito cuidado ao utilizar a churrasqueira, pois a mesma estara
quente durante 0 uso.

e Ndo deixe criancas, animais de estimagdo e pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, sem supervisdo, perto da churrasqueira quente.

e Mantenha pegas pequenas e sacos plasticos fora do alcance de criangas.

e A churrasqueira ndo pode ser utilizada por criangas ou pessoas ndo capacitadas.
*Ao usar espetos na churrasqueira, mantenha-os distantes de criangas, animais e
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas.

e Somente movimente a churrasqueira quando ndo estiver em uso, com todos 0s
Seus componentes frios.

® Para 0s modelos TCP-450, TCP-450L e TCP-560L deve-se ter cuidado para ndo
elevar a perna frontal de forma excessiva, pois pode ocorrer um desequilibrio da
churrasqueira.

© Somente remova as cinzas apos estarem frias e o carvao completamente queimado.
Assegure-se que a churrasqueira esteja fria.

e ( carvdo deve ser colocado sempre no recipiente especifico, nunca diretamente
no fundo da churrasqueira.

e Manipule e armazene acendedores elétricos quentes com cuidado.

* Mantenha fios e cabos elétricos longe das superficies quentes da churrasqueira e
distantes de dreas com circulagdo de pessoas.

© N3o use a churrasqueira sob condigdes de ventos mais fortes, pois poderd reduzir
seu desempenho, aumentar o consumo de carvdo e eventuais riscos gerados pelas
cinzas quentes.

4.3. RECOMENDAGOES DE USO: ATENGAO E CUIDADO &

 Durante 0 uso, mantenha a churrasqueira todo o tempo sobre superficie plana,
estavel e sem inclinagdo, longe de material combustivel e inflamavel.

e Durante 0 uso, devido ao excesso de gordura proveniente dos alimentos, podera
haver um escorrimento de residuo no chdo.

o Se sua churrasqueira for TCP-560L, o pé frontal serve como uma trava, além de
garantir a estabilidade.

e (aso a sua churrasqueira possua tampa, abra ou remova-a durante 0 processo
de acendimento do carvdo, até formar o braseiro.

o Ao utilizar a churrasqueira TCP-450L ou TCP-560L sem tampa, pendure-a cui-
dando para que o suporte interno da tampa encaixe corretamente na borda do bowl.
e Antes de manusear grelhas, cinzas, carvdo ou a propria churrasqueira, certifique-
-Se que ndo estejam quentes.

e (aso sua churrasqueira possua tampa, utilize as algas para 0 manuseio seguro.
® Enquanto o fogo/braseiro estiver aceso ou as cinzas e 0 corpo da churrasqueira

gstiverem quentes, ndo deixe a churrasqueira sem supervisdo.

e Nunca utilize 4gua para controlar labaredas ou para extinguir o fogo, pois pode
danificar o acabamento da churrasqueira.

e Recomenda-se a utilizagdo de luvas de protecdo Tramontina contra o calor
durante a utilizagdo e manuseio da churrasqueira, seja no momento de assar seus
alimentos, ajustar entradas/saidas de ar, adicionar carvao ou movimentar a tampa.
® Recomenda-se a utilizagdo dos utensilios Tramontina com cabos longos, 0s
quais sdo apropriados para churrasco, pois oferecem uma distdncia segura da
churrasqueira.

e Nunca coloque a tampa quente em uma superficie que possa pegar fogo
facilmente, tais como: carpetes, tecidos, grama, madeiras, plasticos etc. No caso
das churrasqueiras TCP-450 e TCP-560L, encaixe 0s suportes da tampa adequa-
damente.

e Nunca descarte brasas em locais onde possam Ser pisadas ou ocasionar incén-
dios. Nunca despeje cinzas ou carvdo antes que estejam completamente frios.
 Devido a variagdo de temperatura, poderd ocorrer afrouxamento nos parafusos de
fixagdo da churrasqueira. Reaperte-0s regularmente.

e Antes de guardar a churrasqueira, remova 0 carvdo, as cinzas e limpe todos os
seus componentes (ver instrugdes de limpeza).

e Nunca monte ou manuseie a churrasqueira sob influéncia de drogas, tais como
bebidas alcodlicas, medicamentos, etc.

e Esta churrasqueira ndo se destina a ser utilizada dentro ou sobre veiculos e/ou
barcos.

e Esta churrasqueira ndo se destina e nunca deve ser usada como um aquecedor.

e Nunca forre 0 fundo da churrasqueira com qualquer tipo de material, pois ird
obstruir o fluxo de ar.

© N3o use roupas com mangas soltas (largas) enquanto estiver acendendo ou
usando a churrasqueira.

e (s modelos TCP-450L e TCP-560L sdo equipados com termdmetro. Para
garantir a funcionalidade normal do equipamento, tenha cuidado para ndo bater e/
ou risca-lo.

© Nunca se apoie ou permita que criangas subam na churrasqueira.

e Nunca se incline sobre a churrasqueira enquanto estiver em uso ou ainda quente.
e Para a churrasqueira TCP-320F, recomenda-se 0 uso dos espetos Tramontina
26499/011 (comprimento da lamina de 40cm).

e Mantenha a sua churrasqueira sem a tampa até que o carvdo esteja adequado para
preparar a sua receita. )
e (Grelhar alimentos de preparo rapido (tempo de cozimento menor que 30min): E
indicado 0 uso do método direto, onde o alimento é colocado sobre a grelha e deve
ser virado na metade do tempo total necessario, para que o cozimento seja uniforme
nos dois lados.

* Grelhar alimentos de preparo prolongado (tempo de cozimento maior que 30 min):
E indicado 0 método de cozimento indireto onde os alimentos ndo ficam diretamente
acima do carvdo.

OBS: Verifique se a sua churrasqueira permite grelhar no método indireto.

Atencdo: O uso prolongado da churrasqueira com a tampa ird ocasionar a
diminuicdo do calor gerado pelo braseiro, ou até mesmo extingui-lo.

Motivos para utilizar a tampa na churrasqueira:

* Para extinguir as labaredas: Cologue a tampa para extinguir as labaredas e
queima de gordura. Para que o fogo continue aceso mesmo com a Sua churrasqueira
tampada, deixe espagos vazios entre 0s alimentos para ndo bloquear as saidas de ar.
IAtencdo: Nunca utilize d4gua para extinguir as labaredas.

e Para diminuir o calor: Se necessdrio diminuir o calor ou até mesmo apagar o
carvdo, posicione a tampa na churrasqueira e deixe-a por tempo prolongado. Caso
seu modelo possua o recurso, feche as entradas/saidas de ar pelo periodo que for
necessario.

¢ Para cozimento uniforme: A tampa da sua churrasqueira quando utilizada de
forma correta, permite que o alimento tenha um cozimento mais uniforme, pois o
calor € distribuido por toda a churrasqueira.

e Para cozinhar no bafo: Para cozinhar no bafo, sugere-se iniciar o preparo
grelhando ambos os lados sem a tampa. ApGs, envolver o alimento com papel
aluminio, colocar sobre a grelha e tampar a churrasqueira para finalizar o cozimento.
ePara cozimentos longos: Ao realizar cozimentos prolongados, monitore o
braseiro para manter a intensidade ideal de calor, retirando a tampa de tempos em
tempos para aumentar o fluxo de ar no braseiro. Repita este procedimento até o final
do preparo.

& Atencdo com o manuseio das grelhas:
*Para TCP-320, TGP -320L, TCP-320F, TCP-450, TCP-450L e TCP-560L, utilize utensilio
para manusear grelha, que acompanha o produto e adequado para este fim
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5. ORIENTAGOES UTEIS

5.1. INICIANDO COM UMA CHURRASQUEIRA A CARVAO

 Retire a tampa e abra todas as entradas e saidas de ar antes de acender o fogo.
(Caso 0 seu modelo ndo possua este recurso, desconsidere esta informagao.

e Para um fluxo de ar adequado, as cinzas acumuladas na parte inferior da grelha/
bandeja devem ser removidas, mas antes de remové-las, observe para que as brasas
estejam extintas.

o Carvdo requer oxigénio para queimar, por isso deixe as entradas e saidas de ar livres.
e Siga as instruces da embalagem do fornecedor de carvdo. Observe a capacidade
de carvdo indicada neste manual, conforme o seu modelo.

e Posicione o carvdo em forma de pirdmide e acenda obedecendo as instrugdes
contidas neste manual.

e Apgs aproximadamente 15 a 20 minutos de fogo, espalhe as brasas com pegadores
para carvdo de cabo longo, de acordo com o método de grelhar que vocé ird usar.
Recomenda-se 0 uso de pegadores para carvdo Tramontina.

5.2. PASSOS SIMPLES PARA UM OTIMO CHURRASCO
Siga as orientacBes de preparo para 0 Seu churrasco:

| gia as orientagOes para a elaboragdo do seu churrasco, consultando as paginas
seguintes para instruges especificas.

* Nzo coloque o alimento na grelha enquanto ndo obtiver o braseiro ideal. Deixe 0
carvdo queimar até que o braseiro esteja formado (mantenha as entradas/saidas de
ar abertas para que o fogo ndo apague).

e (aso a sua churrasqueira possua regulagem de entrada/saida de ar, a intensi-
dade interna de calor podera ser aumentada ou diminufda através do ajuste destas
regulagens.

e Se 0 seu modelo for equipado com um termdmetro, serd possivel medir a tempe-
ratura interna da churrasqueira, o que ira facilitar o preparo.

e Certifique-se de que o alimento ndo encoste na tampa ao fechd-la.

e Para manter a suculéncia dos assados, recomenda-se a utilizagdo de espatulas
ou pegadores Tramontina, evitando perfurag@es nos alimentos.

® Para preservar a suculéncia dos alimentos, evite pressiond-1os contra a grelha.

e Ao utilizar tampa durante o preparo, a sua remocao deve ser feita movimentando-
-a lateralmente. Isto evitard a incidéncia de cinzas sobre 0s alimentos.

* Ndo descongele carne, peixe ou frango em temperatura ambiente. Descongele na
geladeira.

® | ave bem as mdos com dgua e sabdo antes do manuseio, preparo e consumo de
alimentos.

e UJtilize uma tAbua para cortar alimentos crus e outra para 0s cozidos.

® | ave todos os utensilios de cozinha com dgua quente e sabdo, e enxdgue bem
antes e apds o uso.

6. METODO DE ASSAR

As churrasqueiras Tramontina foram desenvolvidas para serem utilizadas no método
direto, no qual a operagdo de assar € realizada sobre a grelha, sendo que a parte
inferior do alimento é submetida diretamente ao calor do braseiro, conforme figuras
19, 20, 21 e 22. Para cada preparo, o alimento deve ser virado alternadamente
durante o cozimento.

Para assar siga as etapas abaixo:

1. Abra as entradas/saidas de ar;

2. Cologue a quantidade recomendada de carvao no centro da bandeja para carvdo
destinada a este fim (consulte a tabela abaixo);

3. Acenda o carvdo. Mantenha a churrasqueira aberta até que tenha formado o
braseiro (aproximadamente de 15 a 20 minutos);

4 Espalhe o braseiro uniformemente em toda a bandeja da churrasqueira;

5 . Posicione a grelha para cozimento de forma adequada, conforme instruges de
montagem. No caso do uso de espetos™, recomenda-se a remogdo da grelha para
cozimento. (* Os espetos ndo acompanham o produto.)

6. Posicione os alimentos na grelha para cozimento ou nos espetos;

7. Caso necessdrio, e 0 modelo adquirido possuir, utilize a tampa na churrasqueira.

Figura 19 Figura 20

Figura 21

Figura 22

QUANTIDADE DE CARVAOQ
Aproximadamente 1.0 kg
Aproximadamente 2,0 kg
Aproximadamente 2.5 Kg

CHURRASQUEIRA
TCP-320 e TCP-320F
TCP-450 e TCP-450L

TCP-560L

Certifique-se de que o carvdo ndo fique muito préximo a grelha.

Quanto maior a abertura de ar, maior serd a queima e consumo do carvao, desta
forma o alimento assard rapidamente. Caso queira que asse mais devagar, a abertura
de ar deve ser diminufda. Caso o seu modelo ndo possua este recurso, desconsidere
esta informagdo.

7. INSTRUGOES DE LIMPEZA

Para manter o bom desempenho e a durabilidade da sua churrasqueira, siga as
orientagdes de limpeza abaixo:

& PERIGO

*Ndo toque ou efetue qualquer limpeza na churrasqueira enquanto esta ndo estiver
totalmente fria e as brasas extintas.

e Retire a grelha (vide instrugdes de atengdo com 0 manuseio da grelha).

© Remova as cinzas.

e | ave a grelha usando uma escova com cerdas metalicas, detergente neutro e dgua
quente. Enxague bem com 4gua limpa e seque-a imediatamente. Recomenda-se o
uso de uma escova com cerdas metélicas Tramontina.

e [ necessdria a limpeza da grelha e espetos apos cada uso.

e As demais pegas da sua churrasqueira deverdo ser lavadas apds cada uso com
uma esponja macia, detergente neutro e dgua quente. Enxague bem com agua limpa
e seque-as imediatamente. Mantenha a sua churrasqueira sempre seca.
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& ATENGAD

* Em ambiente com maresia a umidade excessiva ou com a retengdo de determinados
residuos (sal, gordura, alimentos...), a estrutura da churrasqueira podera apresentar
corrosdo (ferrugem) de forma mais acelerada. Redobre os cuidados de limpeza,
manutengdo e armazenamento.

e Antes de reutilizar a churrasqueira, verifique os sistemas de fixagdo. Caso
necessdrio, reaperte-0s.

e A limpeza da grelha pode ser feita utilizando escovas com cerdas metdlicas
desenvolvidas para este fim.

e As escovas devem ser utilizadas com cuidado e exclusivamente para esta
finalidade. Sempre lave bem as grelhas apGs utilizagdo da escova, pois pode haver
desprendimento de cerdas durante o uso. As escovas devem ser substituidas quando
apresentarem cerdas soltas.

e Nunca utilize as escovas metalicas enquanto a churrasqueira estiver quente.

e Nunca usar objetos pontiagudos para limpar qualquer parte da churrasqueira ou
remover cinzas, pois podem danificar o acabamento.

e Nunca usar produtos de limpeza abrasivos na churrasqueira, pois isto podera
danificar o acabamento.

e Qualquer dano ao acabamento ird comprometer a resisténcia a corrosdo dos
componentes da churrasqueira.

e A churrasqueira deve ser cuidadosamente limpa ap6s o uso e mantida em local
protegido e seco.

e Nunca lave 0s componentes deste produto em maquina de lavar.

© Nunca utilize produtos como alcool, &cidos ou solventes.

8. DESCARTE

Consulte legislacdo vigente em seu pais para descarte da embalagem, de residuos
gerados no processo de assar, dos componentes ou da propria churrasqueira.

Nunca descarte/queime lixo doméstico ou qualquer outro tipo de lixo na sua
churrasqueira.

9. GARANTIA

A Tramontina S/A Cutelaria oferece garantia a este produto contra defeitos de
fabricacdo pelo periodo total de 12 (doze) meses, sendo 09 (nove) meses de garantia
contratual e 90 (noventa) dias de garantia legal.

0 prazo de garantia inicia sua contagem da emissdo da Nota Fiscal de venda do
produto, que deverd ser anexada ao presente termo. A garantia sera valida somente
mediante apresentagdo da nota fiscal de compra.

Esta Garantia se restringe a reparagdo ou substituicdo de pecas que apresentem
defeitos sob condigBes normais de uso, apds andlise e confirmagdo de que estas
gstdo com defeito. Entre em contato com o Servico Autorizado Tramontina mais
proximo (informagdes de contato em nosso site). Se confirmado o defeito e que
a reclamagdo procede, o fabricante substituird as pegas sem custo. No caso de
devolugdo de pecas defeituosas, os custos de transporte devem ser pré-pagos
pelo consumidor. Quando o fabricante retornar pegas para o consumidor, o frete ou
postagem também deve ser pré-pago pelo consumidor.

Ndo existem outras garantias implicitas, exceto conforme estabelecido expressamente
neste documento, e quaisquer garantias sdo limitadas a duragdo do periodo de
cobertura aqui previsto.

A garantia (legal e/ou contratual) n@o cobre:

(s defeitos decorrentes da inobservancia das recomendacdes de uso e de limpeza
contidas neste manual;

 Quaisquer falhas ou dificuldades operacionais resultantes de acidente, abuso, mau
uso, alteracdo, vandalismo, instalagdo inadequada, falha na manutencdo de rotina ou
servigos incorretos efetuados pelo préprio consumidor;

e Quando o produto for utilizado para fins diversos do recomendado no presente
Manual;

® Pecas desgastadas pelo uso normal/natural;

o AlteragGes de cor e manchas ndo prejudicam o funcionamento da churrasqueira e
assim ndo sdo fundamentos para qualquer reivindicacdo;

 DeterioragOes ou danos devido as condigOes meteoroldgicas severas, tais como
granizo, furacGes, terremotos, tornados ou descoloragdo decorrente de calor e/ou
€xposi¢do a substancias quimicas, diretamente ou na atmosfera;

e (Ocorréncia de corrosdo (ferrugem) por exposicdo em ambiente com maresia,
umidade excessiva ou com a retencdo de determinados residuos (sal, gordura,
alimentos...);

e No caso de pegas ndo mais disponiveis, o fabricante se reserva o direito de
substituir por outra pega parecida ou similar com igual funcionalidade;

e Pecas danificadas (amassadas, riscadas) devido a acidentes de transporte ou
manuseio, quedas ou atos e efeitos da natureza, tais como descargas atmosféricas,
chuva etc.

e Despesas por atendimento em que ndo for constatado nenhum defeito, ou
relacionadas as orientagdes de uso que estejam neste manual de instrugGes ou no
préprio produto, serdo passiveis de cobranga aos consumidores.

Outras orientacdes sobre assisténcia técnica:

o A TRAMONTINA S/A CUTELARIA, devido a evolugdo continua de seus produtos,
reserva-se o direito de alterar as caracteristicas gerais, técnicas e estéticas sem
prévio aviso.

e Qualquer defeito que for constatado neste produto deve ser imediatamente
comunicado ao Servigo Autorizado Tramontina mais proximo. Contate 0s pontos
de assisténcia técnica (apenas no Brasil - http://www.tramontina.com.br na segdo
Atendimento e Suporte). Para servigos no exterior procure revendedores autorizados
(www.tramontinachurrasco.com - na segdo Customer support).

e Se vocé precisa de pecas de reposicdo ou tem ddvidas sobre a montagem,
utilizagdo ou manutengdo de sua churrasqueira, contate 0s pontos de assisténcia
técnica (apenas no Brasil - http://www.tramontina.com.br - na secdo Atendimento
e suporte). Para servicos no exterior, procure revendedores autorizados (www.
tramontinachurrasco.com - na se¢ao Customer support).

e Qualquer outra manutencdo ou regulagem, ndo prevista neste manual, que se
fizer necessdria, deverd ser realizada por pessoal qualificado. Por este motivo,
recomendamos recorrer sempre a Rede de Servico Autorizado Tramontina,
especificando a marca e modelo de sua churrasqueira.

e ( fabricante ndo se responsabiliza por pessoas ou empresas que assumirem
qualquer outra obrigagdo ou responsabilidade relativa a venda, instalagdo, utilizagdo,
remogdo e devolugdo ou substituigdo de seus equipamentos.
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