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Parabeéns

Obrigado por adquirir um produto com a marca FOGATTI. Vocé acaba de fazer uma
excelente escolha. Vocé possui um produto da mais alta qualidade, desenvolvido sob
altos padroes de exigéncia, confiabilidade e sofisticacao. Fabricados com materiais re-
sistentes de padrao internacional, apresentam excelente desempenho e durabilidade
para lhe oferecer o melhor produto que sem duvida, vai facilitar seu dia-a-dia.
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Para consulta atualizada das nossas
assisténcias técnicas autorizadas,
acesse o site

www.fogatti.com.br



1. Identificando o produto
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. Poténcia dos
Queimador queimadores
(poténcia nominal)

Quadrichama 3500 W
Répido 3000 W
Semi-rapido 1750 W

Tabela referencial para todos os modelos de cooktops.



Economia

O seu fogao FOGATTI, com seus quei-
madores de Ultima geracdo, gastam
menos tempo na preparacao dos ali-
mentos devido a sua regulagem ideal
para cada tipo de prato, possibilitando
uma sensivel economia no consumo de

2. 0 que acompanha seu produto

Fogéo
Trempe

gés. Possuem tamanhos diferentes, um
para cada tipo de poténcia (ultra-rapido,
rapido, semi-rapido e auxiliar). Os quei-
madores e suas grades sao em aco es-
maltado, tornando a limpeza mais facil e
rapida.

Etiqueta do Inmetro
Conjunto de queimadores

Quantidade de acordo com o modelo do produto.

4 - /4 -

3- Caracteristicas tecnicas

Tensao:

Poténcia Normal:
Fregiiéncia:
Pressaodo Gas:
Tipo de Gas:

127V/220V - Bivolt
6,3W (127V) /10,5 (220V)
60 (Hz)

28a 37 mBar

GLP ou Natural

Comum a todos os produtos.

4. cuidados
Seguranca e Confiabilidade

Avedacao total da mesa do seu fogao FOGATTI garante muito mais seguranca, pois 0s
encaixes para as grades e os queimadores totalmente vedados, evitam a entrada de
liquidos e alimentos na parte interna. As grades sao perfeitamente ajustadas a mesa.

B. Alertas de seguranca

Instrucoes de Seguranca

1- O aterramento de qualquer eletrodo-
méstico é obrigatério. E imprescindivel
que vocé tenha um fio terra eficiente e
adequadamente conectado a tomada do
seu Fogao FOGATTI.

2 - Nunca utilize extensoes e benjamins
ao ligar os cabos elétricos na tomada.

Verifique periodicamente o estado e as
condicdes das instalacoes elétricas e de
gas.

3 - Vazamento de gas: Nunca use cha-
mas ou faiscas para localizar vazamento
de gas, pois isto pode causar incéndios.
Utilize uma esponja com espuma de sa-
bao. Isto € muito importante: o gas GLP



é pesado (fica no nivel do ch&o) e é as-
fixiante.

4 - Dé preferéncia a utilizacao dos
queimadores traseiros; para preparar
alimentos liquidos e nunca deixe uten-
silios com os cabos para fora da mesa
do fogao; Evite uso de utensilios com
fundos abaulados.

5 - Mantenha criancas e animais lon-
ge do fogao, quando em uso ou ainda
quente e nao deixe produtos inflama-
veis ou objetos plasticos perto do pro-
duto. Feche o registro de gas quando o
fogao nao estiver em uso.

6 - Nao instale o fogao em frente a por-
tas e janelas,evitando correntes de ar
que podem apagar a chama, mas man-
tenha a cozinha bem arejada quando
usar o produto. Nao instale o produto
em frente a aparelhos de refrigeracao
evitando possivel choque térmico.

7 - Exija sempre pecas originais, ade-
quadas e novas ou que mantenha as
especificacoes técnicas do fabricante. A
instalacao do fogao deve ser realizada
em local e condicao segura e adequada
(vide instrucdes de instalacdes).

6. Instrucoes de instalacao

Este manual oferece todas as informa-
cOes necessarias para vocé instalar seu
fogao FOGATTI.

INSTALACAO

1. Retire o isopor, as trempes e os plasti-
cos que protegem algumas pecas meta-
licas de seu fogao de mesa.

Antes de utiliza-lo passe um pano Umido
com é&lcool/tira cola até remover a cola
por inteiro das flanges. Se nao o fizer as
mesmas podem amarelar.

2.Escolha o local de instalacao ideal: Fora
do local de passagem e nunca em frente
a portas e janelas ou préximo de apare-
lhos de refrigeracao e pisos inflamaveis.
3. Antes de instalar ou substituir o botijao
de gas, verifique se os botdes estao des-
ligados.

Mantenha o botijao fora da cozinha, abri-
gado e com ventilacao.

4. Use sempre um regu-
lador de pressao de gas
GLP - NBR 8473 [fig.1) 28
mBar (2,8kPa = 280mm de
coluna de H?0) com man-
gueira plastica de compri-
mento maximo de 45 cm
NBR 8613 [fig.2), pois sem
ele ha risco de excesso de
pressao e um consequen-
te vazamento de gés o que pode resultar
num incéndio.

Instalacao de Gas

Seu Fogao Fogatti sai de fabrica ajustado
para gas GLP ou GN. Pedimos que veri-
fiqgue o modelo adquirido observando a
etiqueta que acompanha o produto. Use
bracadeiras metalicas para fixar a man-
gueira na extremidade situada na parte
inferior do fogao e no regulador de pres-
sao preso ao botijao.

A validade destes componentes pode
comprometer o funcionamento do seu fo-
g30. E aconselhavel a troca dos mesmos
a cada 5 anos(de acordo com sua data de
validade).

Caso seu produto fique a uma distancia
superior a 1,5 metros do ponto de gas, ou
0 ambiente por onde a mangueira sera



passada apresente temperaturas acima
de 60° C ou risco de algo vir a danificar a
mangueira de PVC, recomendamos que
seja utilizada uma mangueira metélica
flexivel [neste caso, use adaptadores para
mangueiras metalicas, os quais sdo en-
contrados nas lojas de pecas para hidrau-
lica e gas).

Verifique para que a mangueira nao faca
contato qualquer parte do mével da uni-
dade de embutimento (mével da cozinhal.

Verifiqgue se had vazamentos: abra o re-
gulador de pressao e passe espuma de
sabao em todas as conexoes. Caso haja
formacao de bolhas, feche o registro do
regulador de gas e chame um técnico au-
torizado.

ATENCAO

Seu Fogao Fogatti sai de fabrica ajustado
para gas GLP ou GN. Pedimos que ve-
rifiqgue o modelo adquirido observando a
etiqueta que acompanha o produto.

Se desejar transformar o ajuste de ins-

talacao do produto devera contratar um
profissional qualificado para realizar
esta operacao.

Nao sera mantida a garantia original do
produto por problemas decorrentes de

uma transformacao inadequada.

Instalacao Elétrica

A instalacao deve ser feita conforme
as recomendacoes de seguranca da
concessionaria de energia. O seu fogao
pode ser ligado em tensao de 110V ou
220V, respeitando as variacoes norma-
lizadas de tensao.

Ligue o fio-terra verde (na parte poste-
rior do fogao) a um ponto terra eficien-
te, conforme e normas da ABTN/NBR

5410 - Secao “aterramento”. Consulte
um profissional habilitado para essa
instalacao. A FOGATTI nao assume
nenhuma responsabilidade nos casos
de desrespeito as normas de seguran-
ca nas instalacoes dos produtos. Se o
cabo de alimentacao estiver danificado,
ele deve ser substituido pelo fabricante
ou agente autorizado ou pessoa qualifi-
cada afim de evitar riscos.

Consideracoes Gerais

- Recomendamos o uso de uma fina
camada de silicone para vedar a mesa
do fogao ao tampo.

- Quando montar sobre balcoes com
portas, tome cuidado para que nao
haja contato do usuario com as partes
quentes do produto.

- Recomendamos um espaco sem
utilizacao de aproximadamente 20cm
abaixo da base do fogao.

- Todo depurador ou coifa deve estar
entre 65 e 85 cm acima da mesa do
produto.

Se precisar retirar o fogao do nicho
apos instalado, faca assim: desligue o
aparelho da rede elétrica e feche o re-
gistro de gas. Empurre o fogdo de baixo
para cima, retirando-o da base.

7. Instalacio e nichos

Instalacdo em maveis e balcoes

Os fogoes de mesa FOGATTI sao proje-
tados para serem embutidos em mo-
veis de cozinha ou tampos de granito,
marmore ou aco inoxidavel, desde que
estes contenham as seguintes dimen-
soes:



Cooktop 200i

Largura: 485mm

LINHA ACO INOX

Espessura minima

Profundidade: 345mm do tampo (20mm)
Altura*: 50mm
*Altura refere-se a parte que
fica embutida dentro do mével. SSmmI
Cooktop 400i
Largura: 590mm
Profundidade: 495mm Espessura minir 565,
do tampo (20mm) mm

Altura*®: 50mm

*Altura refere-se a parte que
fica embutida dentro do madvel.

55mmI

Cooktop 500i

Largura: 780mm
Profundidade: 485mm
Altura*®: 50mm

*Altura refere-se a parte que
fica embutida dentro do médvel.

Espessura minir 7.
do tampo (20mm) 40mm

55mmI



Cooktop V100QC

Largura: 460mm
Profundidade: 310mm
Altura*: 50mm

*Altura refere-se a parte que
fica embutida dentro do mével.

LINHA VIDRO TEMPERADO

W
s —
@
) 400mm

Espessura minina
do tampo (20mm
- \

Cooktop V200

Largura: 510mm
Profundidade: 310mm
Altura*: 50mm

*Altura refere-se a parte que
fica embutida dentro do movel.

S10mm

\ =
Espessura minina 7

do tampo (20mm; B0mm
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Cooktop V400

Largura: 550mm
Profundidade: 460mm
Altura*: 50mm

*Altura refere-se a parte que
ficaembutida dentro do mével.

—%m




Cooktop V400QC

Largura: 550mm
Profundidade: 460mm
Altura*: 50mm

*Altura refere-se a parte que
ficaembutida dentro do mével.

Cooktop V500X

Largura: 685mm
Profundidade: 460mm
Altura*: 50mm

*Altura refere-se a parte que
fica embutida dentro do médvel.

Cooktop V500QC

Largura: 685mm
Profundidade: 460mm
Altura*: 50mm

*Altura refere-se a parte que
fica embutida dentro do médvel.




8. Usando seu Fogao

Os botoes de acendimento e controle
de gas devem ser girados no sentido
anti-horario para ligar e aquecer os
alimentos. A regulagem ¢é feita giran-
do o botdo do ponto branco (desligado)
no sentido da chama grande (maxima
poténcia de gas) até a chama pequena
(minima poténcia de gas). Para desligar
basta girar os botoes no sentido hora-
rio. O seu fogao FOGATTI tem acendi-
mento super automatico, porisso, para
acender qualquer queimador basta
girar o botao correspondente ao quei-
mador no sentido anti-horario. Depois
é so ajustar a poténcia da chama. No
caso de falta de energia elétrica, o acendi-
mento poderd ser feito girando o botao na
regulagem desejada (méaxima ou minimal
e aproximar uma chama do queimador.

Simbologia do Fogao

1 - Posicao Desligado

2 - Posicao de Acendimento

3 - Posicao Chama Maxima

4 - Posicdo Chama Minima

5 - Queimador da Mesa Acionado

o @
')
PARA ACENDER:
-\ Pressionar
[ egirar.
®-0
O
o ]
° 5, ¥ p
@
Para um consumo menor de gés e
maior seguranca, recomendamos

0 uso de panelas com os didmetros
adequados aos queimadores, evitando
desta forma que a chama se projete
para fora das panelas.

Diametro minimo e maximo das panelas

. Didmetro Diametro
Queimador minimo Maximo

Auxiliar 80mm 160mm
Semi-rapido 120mm 220mm
Rapido 160mm 260mm
Quadrichama 180mm 280mm

NOTA: Sob pena de perda da garantia,
o fabricante recomenda o NAO uso de
panelas feitas com material refratario,
assim como a colocacao de chapas de
ferro e outros materiais. Portanto, uti-
lize panelas em bom estado com fun-
dos planos e sem deformacoes.

Correto

=,

Errado Errado
9. Limpeza e Manutencao

Antes de qualquer manutencao, desli-
gue o produto da tomada.

Para limpar a mesa, retire as grades,
mas mantenha os espalhadores e
queimadores no local. Apds, retire os
espalhadores e queimadores e faca a
limpeza.

Lave as partes esmaltadas (grelhas
e espalhadores), somente com &gua
morna e detergente. Nao use produtos
quimicos ou abrasivos. Lave freqlen-
temente os queimadores com agua

"
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quente e detergente, tirando bem as
incrustacoes.

Lave as partes em aco inoxidavel com
dgua e detergente e seque com um
pano macio.

Faca periodicamente uma limpeza nos
ignitores dos queimadores, para evitar
dificuldades de acendimento.

Eletrodos sujos provocam o desapa-
recimento da faisca elétrica para o
acendimento. Limpe-o0s com uma es-
covinha e sabao neutro, sempre que
necessario. Nunca utilize palha de aco
ou similares na limpeza de qualquer
parte do fogao.

Nota: Deixe resfriar as pecas esmalta-
das antes de iniciar qualquer procedi-
mento de limpeza, evitando assim que
as mesmas fiquem lascadas.

Nunca use limao ou vinagre na limpeza!

10. Problemas e Solucdes

Em alguns casos, com um simples
procedimento, vocé pode solucionar
um eventual problema no seu fogao
FOGATTI.

Antes de solicitar a assisténcia técnica,
confira:

energia elétrica;
e Queimadores estao bem instalados
ou se estdo sujos/molhados.

2.PROBLEMA: UM DOS QUEIMADO-
RES NAO ACENDE

VERIFIQUE;
* Ha detritos no espalhador, queimador
ou injetor de gas. Fazer uma Limpeza.

3.PROBLEMA: CHAMA AMARELA, ES-
CURECENDO PANELAS OU APAGANDO

VERIFIQUE;
® O gas estd no fim ou a mangueira
esta dobrada;
e Queimadores estao bem instalados
ou se estdo sujos/ molhados.

4,PROBLEMA: VAZAMENTO DE GAS

1.PROBLEMA: FOGAO NAO ACENDE

VERIFIQUE;
* O botijdo estd vazio ou o regulador de
pressao esta fechado;
e 0 gas estd no fim ou a mangueira
esta dobrada;
¢ O fogao esta ligado na tomada; falta

VERIFIQUE;
* Se todos os botoes de acionamento
estao fechados;
e A mangueira esta furada ou mal en-
caixada;
¢ As bracadeiras estao soltas ou frou-
Xas;
* O regulador de pressao esta com va-
zamento.



Lembre-se: A garantia so6 sera valida mediante a instalacao do fio terra.

O fabricante garante este produto contra qualquer defeito de fabricacdo que se apresente no
periodo de 12 meses, contado a partir da data da Nota Fiscal de Venda ao Consumidor, desde
que observadas e respeitadas as disposicoes legais aplicaveis, referentes aos defeitos de ma-
terial ou fabricacdo. Sao divididos os 12 meses em:

Os 3 [trés) primeiros meses da garantia legal;
Os 9 [nove] meses seguintes sdo da garantia especial complementar, concedida pela FOGATTI
Eletrodomésticos.

Qualquer defeito que for constatado neste produto deve ser imediatamente comunicado para a
FOGATTI, que solicitara ao servico autorizado o devido atendimento. O conserto ou substituicdo
de pecas defeituosas sera feito durante a vigéncia desta garantia.

A garantia perdera a validade quando:

- Houver remocao e/ou alteracdo do nimero de série ou da etiqueta de identificacdo do pro-
duto.

- O produto for instalado ou utilizado em desacordo com o Manual de Instrucdes.

- O produto for ligado em tensao diferente a qual foi destinado.

- O produto tiver recebido maus tratos, descuidos ou ainda sofrer alteracoes, modificacdes ou
consertos feitos por pessoas ou entidades nao credenciadas pela FOGATTI.

- O defeito for causado por acidente ou ma utilizacdo do produto pelo Consumidor.

- Se forem encontrados incrustacdes, depésitos de alimentos carbonizados, sal ou manchas de
gordura sobre o corpo interno.

- Utilizar panelas de materiais e didametros inadequados, conforme pagina 11

Caracterizam mau uso do produto, fazendo cessar a garantia.

- 0 produto for utilizado para fins diferentes do uso doméstico (uso comercial, laboratorial,
industrial, etc).

As garantias legal e especial nao cobrem:

- Produtos ou pecas danificadas devido acidentes de transporte ou manuseio, riscos, amassa-
mentos ou atos e efeitos da natureza.

- Nao funcionamento ou falhas decorrentes de problemas de fornecimento de energia elétrica.
- Despesas com transporte, pecas, materiais e mao de obra para preparacao do local onde
serd instalado o produto. Citamos como exemplo a rede elétrica, conexdes elétricas e hidrauli-
cas, tomadas, esgoto, alvenaria, aterramento.

- Chamadas (técnico) relacionadas a orientacao de uso constantes no Manual de Instrucdes ou
no proprio produto, serdo passiveis de cobranca ao Consumidor.

- Danos ao aparelho causados pelo uso de detergente abrasivo.

A garantia especial ndo cobre:

13
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- Despesas de deslocamento do Servico Autorizado, quando o produto estiver instalado fora do
municipio sede do Servico Autorizado FOGATTI.
- Vidros, acessorios, pecas plasticas, l@mpadas e cabo elétrico.

Observacoes:

Despesas eventuais, por conta do consumidor:

- As despesas decorrentes e conseqtientes de instalacao de pecas que nao pertencam ao pro-
duto, sdo de responsabilidade Unica e exclusiva do Consumidor.

- Esta garantia ¢ valida apenas para produtos vendidos e utilizados no territério brasileiro.

- Toda e qualquer despesa além da mao-de-obra e reposicao de pecas em garantia.

- Em caso de uso comercial, a manutencao e servico livre de despesas devem ser discutidos
previamente com agente de vendas autorizado.

- Na eventualidade de necessitar fazer uso desta garantia, tenha em maos o certificado de
garantia e a nota fiscal contendo a data da compra.

Local da Compra:
Data da Compra:
Modelo:

Carimbo da loja:

Para consulta atualizada das nossas
assisténcias técnicas autorizadas,
acesse o site

www.fogatti.com.br

Central de Atendimento Fogatti: (47) 3236.1600
www.fogatti.com.br | sac(dfogatti.com.br
De segunda a sexta durante o expediente comercial.
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OGATTi

INSPIRADOS EM VOCE.

ia, 8775 | Passo Manso | CEP 89032-002 | Blum
73236.1600 | Fax: 47 3236.1616 | sac@fogatti

www.fogatti.com.br




