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MANUAL PARA OS MODELOS

VITROCERAMICO DUAS ZONAS (P30QT2PEVTCR)
FRITADEIRA (P30QTFRX)
BARBECUE (P30QTBRX)

Obrigado por sua escolha!

A Falmec se sente orgulhosa em estar presente, de hoje em diante, em sua casa, fazendo parte do seu dia-a-dia. A sua
qualidade de vida é a nossa maior preocupacgdo. E é pensando assim que fabricamos nossos produtos, aliando a mais
moderna tecnologia ao exclusivo design italiano, a praticidade e a seguranga. O resultado desta receita é a qualidade
diferenciada dos equipamentos Falmec para cozinha, que, esperamos, contribua para que vocé desfrute de momentos de
grande felicidade com sua familia e seus amigos.

Antes, porém, é preciso conhecer melhor o produto que acaba de chegar a sua casa. Preparamos este Manual para que vocé possa
aproveitar da melhor maneira 0s recursos do seu novo domind. Sdo instrugdes simples, mas fundamentais para que vocé obtenha
os melhores resultados na utilizagao, com seguranga e economia. Sugerimos que, depois de ler, vocé guarde este Manual em um lugar
de facil acesso — que tal junto com 0s seus livros de receitas? — para consulta-lo sempre que for necessario.
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1 Antes de instalar

e |nstalar o produto corretamente e
de acordo com as especificacdes
contidas neste manual é fundamen-
tal para que seu novo domind
Falmec funcione perfeitamente e
tenha uma longa vida util. Antes de
instalar, aconselhamos que vocé
leia este manual com atencao e siga
as instrugdes aqui contidas.

« E muito importante que a insta-
lacdo de seu novo dominé elétrico
seja feita por um profissional qua-
lificado e autorizado da Rede
Credenciada Falmec. Nossos técni-
cos recebem treinamento especifi-
co para os modelos da linha Falmec
e possuem todas as informagdes ne-
cessarias para sua instalagdo. So-
mente um técnico habilitado, se-
guindo fielmente as instrugdes
contidas no Manual de Instalagdo,
poderd garantir a integridade do
produto e seu perfeito funciona-
mento. Problemas causados por

uma instalagdo incorreta ndo estédo
cobertos pela garantia.

e Localize no folheto anexo ou em nosso
site (www.falmec.com.br) os contatos
da assisténcia técnica mais proxima de
vocé e agende a instalacdo.

e Aproveite para também verificar as
caracteristicas do produto (modelo,
namero de série, voltagem e tipo de
gds) impressas na placa de identifi-
cacdo, localizada na parte de baixo
do seu cooktop Domino Falmec.
Essa etiqueta ndo deve ser removida
em hipdtese alguma, pois contém in-
formacgdes fundamentais para a as-
sisténcia técnica.

e Verifique se o lugar escolhido para
instalar o produto esta de acordo
com as especificagdes deste
Manual (ver pag 9).

e Depois de desembalar o Doming,

nao deixe sacos plasticos, espumas
de poliestireno e outros materiais ao
alcance das criangas: todo o mate-
rial utilizado para embalagem ¢
reciclavel e deve ser depositado em
local apropriado.

e \erifique se junto com o produto es-
tdo a fita de espuma para vedacgao e
as plaquetas (presilhas) para fixacao.

e Lembre-se de que modificar ou al-
terar as caracteristicas do produto
ou desrespeitar as indicages sobre
sua instalagdo (como as distancias
minimas, dreas livres etc.) pode ser
perigoso.

e Como todo equipamento de cozi-
nha, seu Domind ndo deve ser utili-
zado por criangas.

e Em caso de defeito, nao tente
consertar o Dominé sozinho: sem-
pre chame um técnico autorizado.
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Veja a sua configuracdo de queimadores e também suas caracteristicas técnicas.

VITROCERAMICO DUAS ZONAS (P30QT2PEVTCR)

1 Placa elétrica rapida (1,8 kW)
2 Placa elétrica normal (1,2 kW)

3 Botoes de comando (manoplas)
das placas

CARACTERISTICAS TECNICAS
e Largura: 29 cm
 Profundidade: 51cm

e Altura: 4,0 cm

 Poténcia nominal: 3,50 kW
e Consumo: 3,50 kWh

* Voltagem: 220V

OUTRAS INFORMAGOES

* Placas elétricas: 2

e Comando: superior

* Mesa com borda lateral

» Acabamento em aco inox AlSI 304 escovado
* Duas zonas de coccdo independentes



1 Tampa
2 Cesta aparadora

3 Botao de comando e luzes
indicativas de funcionamento

FRITADEIRA (P30QTFRX)
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CARACTERISTICAS TECNICAS
e Largura: 29,5 cm

e Profundidade: 51 cm

e Altura: 15,5 cm

e Consumo: 2,30 kWh
 Poténcia nominal: 2,30 kW
* Voltagem: 220V

OUTRAS INFORMAGOES
e Comando: superior
* Mesa com borda lateral
* Acabamento em ago inox
AISI 304 escovado
e Tampa em ago inox
e Cesta aparadora com cabo articulavel
* Voltagem: 110 ou 220 v/60 Hz



BARBECUE (P30QTBRX)

0 ) CARACTERISTICAS TECNICAS
e Largura: 29,5 cm

e Profundidade: 51 cm

e Altura: 4,0 cm

e Poténcia nominal: 2,30 kW
e Consumo: 2,30 kWh

* Voltagem: 220V

OUTRAS INFORMAGOES

e Comando: superior

e Mesa com bordas laterais

e Kit de rochas vulcanicas

e Indicador de funcionamento

* Acabamento em ago AISI 304 inox escovado

1 Resisténcia articulada

2 Grelha removivel 3 @

3 Botdo de comando e luz indicativa
de funcionamento
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3 Vamos falar de seguranca

0 seu Domin6 Falmec foi projetado e
construido para atender as suas ne-
cessidades e Ihe proporcionar quali-
dade de vida. No entanto, para
usufruir o produto com praticidade e
segurancga, sdo necessarios alguns
cuidados: fogdes geram grandes
quantidades de calor e, por isso,
merecem cuidados especiais.

* Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados de seu Domind

sempre que ele estiver funcionando
(/eia também “Os Pequenos ¢ a Cozi-
nha’, no item 4 deste Manual).

* Nunca coloque as maos direta-
mente sobre panelas ou partes de
seu Domin6 que figuem expostas
ao calor sem antes se certificar de
que estdo frias. Testar a tempera-
tura dos objetos com a ponta dos
dedos pode provocar sérias
queimaduras.

4 Os pequenos e a cozinha

A cozinha de casa costuma ser um lugar
magico, de onde surgem pratos delicio-
sos, aromas, cores e formas fascinan-
tes. Poucos locais podem ser tdo atra-
entes para as criangas. Por outro lado,
poucos comodos de nosso lar oferecem
tantos perigos a elas. Talheres, lougas,
eletrodomésticos e objetos em altas
temperaturas podem provocar aciden-
tes sérios. Procure, sempre que possi-
vel, dar as criangas uma nogdo realista
sobre esses perigos, sem apavora-las.

Explique por que elas ndo devem se
aproximar de um fogdo quando ele esti-
ver funcionando. Engajar os cozinhei-
ros mirins no preparo de lanches, almo-
¢cos de domingo etc, pedindo que
ajudem com tarefas simples e seguras,
¢ um Otimo e prazeroso pretexto para
transmitir esses conceitos.

* A mesa do Domin6 é construida
com bordas mais altas para conter
algum liquido que, eventualmente,
transbhorde das panelas. Se uma pa-
nela ou a fritadeira transbordar, ndo
tente limpar a mesa, a grelha ou a
placa elétrica antes de se certificar
de que tenham esfriado.

* Sempre que for se ausentar de casa,
lembre-se de verificar se seu Domind
elétrico estd desligado.



5 E hora de instalar

Como ja mencionamos, é muito impor-
tante que a instalagdo de seu Dominé
seja feita por um técnico qualificado e
autorizado. Uma instalagdo mal feita
ou fora dos padrdoes determinados
pode provocar sérios danos ao
produto e levar a perda da garantia.
Vocé encontra a relagdo completa de
nossa rede de assisténcia técnica no

folheto que acompanha este Manual.
Antes de iniciar a instalagdo, esteja certo
de que a voltagem disponivel em sua re-
sidéncia é compativel com o produto,
que funciona exclusivamente com 220
volts e 60 Hz.

A instalagdo pode ser feita em bancadas
de granito, marmore, madeira, metal ou

qualquer outro material que resistaa uma
variagdo de temperatura ambiente supe-
rior a 100°C.

0 nicho (espago aberto na bancada ou
movel especialmente projetado e mon-
tado) que vai receber o Domino deve ter
as medidas a seguir para os modelos de
Dominds Falmec.

MODELO VITROCERAMICO







5.1 Como ligar a eletricidade

Como ja mencionamos, seu Domino
Falmec funciona com corrente elétri-
ca de 220 volts e freqliéncia de 60
Hz. A entrada de energia do Dominé
esté localizada do lado de tras da par-
te de baixo da mesa, a esquerda ou a
direita, dependendo do modelo
(fig. 7). Recomendamos que a toma-
da de eletricidade que ird alimentar o
produto esteja localizada no mesmo
lado da parede.

A tomada devera ser utilizada exclu-
sivamente pelo Domind — ndo é acon-
selhdvel usar benjamins ou tés, as-
sim como extensdes ou qualquer
outra forma de desdobramento do
ponto de energia. Improvisagoes des-
se tipo sdo quase sempre perigosas e
podem levar a perda da garantia.

ATENGAO: se o cabo de alimentagdo
de energia estiver danificado, ele
deve ser substituido por outro de idén-
ticas especificacoes. A substituicao
somente podera ser executada por
profissional habilitado e autorizado.

Como os Domin6s sdo embutidos em
para que seja ligada ou desligada quan-
do necessario (para fazer limpeza ou
10

manutencgdo, por exemplo). Para
facilitar essas operacdes e au-
mentar a seguranca, aconse-
lhamos que a tomada reser-
vada para o produto esteja
ligada a um disjuntor exclusi-
Vo para ela no quadro de ele-
tricidade de sua residéncia. O
disjuntor deve ser do tipo
bipolar (fig.3) de 20 amperes e oS mada do Domin6 ao disjuntor devem
fios utilizados para a ligagcdo da to- ter bitola de 2,5 mmz2,

S 1N

Fig. 1

Padronizacao de apenas duas versoes de correntes nominais

A NBR 14136 padroniza as corren- 20 A. Esta solugdo proporciona ao
tes de 10 A e 20 A. Em fungdo do usuario maior versatilidade.
didmetro dos plu-

gues torna-se im- —

posssivel a inser-

0 4,8+0,05mm

¢do de um plugue
de 20 A em uma to-
mada de 10 A, evi- 0 43+ 02mm X
tando-se desta for- c
ma uma situacgao de
sobrecarga. Entre-

tanto, o consumi-

dor podera utilizar

um plugue de 10 A

em uma tomada de

(

)

de 10 Al 0 4,0 +0,05mm

0 5,0+ 0,2mm

L3




5.2 Preparacao final
A instalag@o no nicho é réa-
pida. Porém, antes de en-
caixar o seu Domind elé-
trico na bancada, é preciso
aplicar a fita de espuma
auto-adesiva sobre a borda
da abertura. A fita deve
preencher todo o perime-
tro (toda a volta) da
abertura para que a veda-
¢do seja perfeita.

5.3 E finalmente...

Fita colada, é hora de co-
locar o Domind no lugar.
Para fixa-lo, utilizam-se as

6 Vamos testar

[

®

\
MINIMO
2cm

@ |

MAXIMO

1 Presilha 2 Parafuso 3 Fita de espuma auto-adesiva 4 Bancada 5 Cooktop

Logo que a instalagdo estiver termina-
da, peca ao técnico que teste o seu

7 Antes de usar pela primeira vez

O Domind Falmec acaba de ser ins-
talado em sua cozinha e vocé, com
certeza, ndo vé a hora de comecar a

Domind elétrico. As placas e resistén-
cias devem se aquecer rapidamente e

cozinhar. Antes disso, porém, reco-
mendamos que faga uma rapida lim-
peza utilizando um pano limpo e ma-

presilhas, posicio-
nando os parafusos
nos locais indicados
na parte de baixo da
mesa — ha quatro fu-
ros com rosca nos
quais devem ser atar-
raxados os parafusos
(vefa a figura ao /ado).
A posigdo de encaixe
dos parafusos e pre-
silhas é ligeiramente
diferente em cada um
dos modelos dos
Dominds (Vitrocera-
mico, Barbecue e
Fritadeira).

as luzes indicadoras de funcionamen-
to e/ou temperatura devem se acender.

cio ou uma esponja macia e deter-
gente neutro (maris dicas sobre lim-
peza na pdg. 18).

1



8 Vamos cozinhar?

8.1 Para cozinhar com o

modelo Vitroceramico

Panelas e ingredientes a mdo? A pa-
nela a ser utilizada no Vitrocerdmico
deve possuir fundo reto e ndo deve ter
ranhuras. Dé preferéncia as panelas
de aco inox, ferro fundido esmaltado
ou aluminio pesado.

Localize seu botdo de comando
(rmanopla) por meio das figuras no pai-
nel (veja na figura abaixo). A janela es-
cura na ilustragdo indica a posig¢do do
queimador controlado pelo botéo.

8.1.1 Para ligar

Gire 0 botdo no sentido hordrio até a
posicdo desejada, de acordo com a po-
téncia que vocé precisa (veja as gra-
duagdes e usos na tabela a seguir).

Posicao do botao | Tipo de cozimento

0 Desligado.

1/2 Para derreter manteiga ou chocolate.

2/3/4 Para manter alimentos quentes e aquecer pequenas
quantidades de liquido.

4/5/6 Para aquecer quantidades maiores, fazer cremes e molhos.
Para fervura lenta, preparo de sopas e massas, continuagdo

7/8 do cozimento ap6s a fervura e com vapor, preparagao de
bifes e frituras em geral.

8/9/10 Para corar carnes, dourar batatas assadas, fritar peixe e
ferver grandes quantidades de dgua.

11/12 Para frituras répidas, bifes na chapa etc.

A luz de aviso laranja se acendera indi-
cando que o disco elétrico esta ligado.
Esse disco ird apresentar uma cor
avermelhada em poucos segundos.

Quando a temperatura desig-

nada pelo botdo for atingida,
ele ird se apagar. A tempera-
tura serd mantida com a ati-
vagdo e a desativagdo das re-
sisténcias, sucessivamente.

A luz de aviso podera se

12

manter ligada mesmo depois de vocé des-
ligar o disco elétrico: isso indica que a
placa vitrocerdmica ainda se mantém
aquecida e, portanto, nao deve ser tocada.

A graduacdo de 1a 6 deve ser utilizada
para cozinhar com as panelas tampa-
das, para aquecer e cozinhar doces.

A graduacgdo de 7 a 12 deve ser utilizada
para fritar, assar, cozinhar com panelas
sem tampa e também para quando for
necessario um cozimento muito rapido.



8.1.2 Algumas dicas importantes
e Para um bom rendimento de seu
Doming Vitrocerdmico e também para
que os discos tenham uma vida Gtil
mais longa, recomendamos que vocé
utilize somente panelas apropriadas
para placas elétricas — com o fundo re-
forcado e perfeitamente plano. As pa-
nelas devem ter didmetro igual ou li-
geiramente maior do que o do disco em
que serdo apoiadas. Nao utilize pane-
las com o didmetro menor que o do
disco elétrico: quando isso acontece,
0s cabos das panelas sdo expostos ao
calor excessivo e podem derreter ou
queimar suas maos.

e Ndo utilize panelas de aluminio fino:
elas podem ndo resistir & poténcia dos
discos do Domind e derreter.

e Evite bater com as panelas sobre 0s
discos para ndo danificar o Dominé e
também procure ndo arrastar as panelas
sobre o tampo vitrocerdmico: a placa de
vidro ndo é a prova de riscos. Pelo mes-
mo motivo, nunca tente remover crostas
com facas, palha de aco ou outro utensi-
lio que possa arranhar sua superficie.

* Ndo use o tampo vitroceramico para
picar ou fatiar alimentos.

* Ndo deixe utensilios pesados pendu-
rados sobre 0 tampo vitrocerdmico: se
eles cairem sobre sua superficie, po-
dem causar danos.

* Ndo frite alimentos diretamente so-
bre o tampo vitroceramico.

* Nao ligue os discos sem haver pane-
las sobre eles nem quando ali houver
apenas panelas vazias.

e Evite que as panelas transbordem e
que derramem liquidos sobre os dis-
cos. Procure reduzir a temperatura do
disco quando o conteddo das panelas
atingir a fervura.

e Seu Domind foi projetado e
fabricado para uso doméstico. A
Falmec ndo se responsabiliza por
eventuais danos materiais ou a pes-
soas que acontegcam por causa de
instalagdo incorreta, uso improprio
ou que desobedeca as instrugdes
contidas neste manual.

8.2 Para cozinhar com o
modelo Fritadeira

8.2.1 Preparacao
Com o Domind Fritadeira desligado,
encaixe a cuba na base. Para isso, le-

13



vante a resisténcia, em seguida reco-
locando-a em sua posicdo, dentro da
cuba (fig.7 da pdg anterion). Antes de
ligar a Fritadeira, é necessario abastecer
a cuba com o 6leo de sua preferéncia.
Dentro da cuba, ha duas marcas indi-
cando 0s niveis minimo e maximo para
o0 6leo (fig. 2). Coloque a quantidade su-
ficiente para fritar os alimentos que ira
preparar.

.

400Q
200 O

o 80

160 120

= Ma X

@min

8.2.2 Para ligar

Gire o botdo no sentido horério (fig.3)
até a posicdo desejada, de acordo com
a poténcia que vocé precisa. A gradua-
¢cdo maxima é de 200 graus centigra-
dos. As luzes de aviso, verde e verme-
Iha, irdo se acender: a luz verde indica
que a resisténcia esta ligada, enquan-
to a vermelha é o aviso do termostato
e ird se apagar quando a temperatura
selecionada para o 6leo for alcangada.

14

Fig. 3

8.2.3 Para utilizar a cesta
aparadora

Seu Domin¢ Fritadeira Falmec vem
equipado com uma pratica cesta
aparadora (fig.4) que facilita a fritura

de todos os tipos de alimentos. O
cabo da cesta é articulado e se do-
bra para facilitar na hora de guarda-
la e possui um encaixe que deve ser

Fig. 5

fixado no corpo da
cesta (fig.5). Quando o
6leo na cuba atingir a
temperatura desejada
(nesse momento, a luz
de aviso vermelha ira
se apagar), cologue 0s
alimentos que vai fritar
dentro da cesta e, se-
gurando pelo cabo, en-
caixe a cesta no supor-

Fig. 4

te da fritadeira.



8.2.4 Algumas dicas
importantes

e Nunca retire a cuba ou toque nas
partes aquecidas da fritadeira (como
aresisténcia) sem se certificar de que
o0 aparelho esta desligado e que seus
componentes estdo frios.

e Para retirar a cesta apos a fritura,
utilize uma luva térmica.

e Antes de retirar totalmente a cesta
da Fritadeira, procure escorrer o0 ex-
cesso de dleo sobre a cuba. Na base
da fritadeira, ha um encaixe que per-
mite que se prenda a cesta em posi-
¢ao suspensa, mantendo o alimento
fora do 6leo. Deixar a cesta nessa po-
sicdo por alguns instantes evita que
0 excesso de Oleo respingue sobre o
painel do Domind e no chdo de sua
cozinha.

e Sempre que encerrar o0 uso de sua
Fritadeira, desligue o termostato, co-
locando o botdo na posig¢do 0.

* S0 retire a cuba da fritadeira para
esvaziar o 6leo depois de ela ter
esfriado.

e Evite colocar alimentos molhados
para fritar: em contato com o 6leo fer-
vente, a dgua provoca pequenos es-
touros e respingos de 6leo que, além
de sujarem seu Domind e sua cozinha,
podem provocar queimaduras.

¢ Antes de utilizar sua fritadeira pela
primeira vez, com a cuba vazia, ligue
a resisténcia por alguns minutos para
que eventuais residuos de produtos
utilizados no processo de fabricagdo
sejam carbonizados. Desligue o apa-
relho e, depois de ele ter esfriado, lave
a resisténcia com agua e sabao.

e Evite utilizar o mesmo 6leo para mui-
tas frituras: se o dleo esta escuro, é
sinal de que deve ser substituido.
Além de contaminar o paladar dos ali-
mentos, o 6leo queimado é prejudici-
al a sadde.

e Seu Domind Fritadeira foi projetado
e fabricado para uso doméstico. A
Falmec ndo se responsabiliza por
eventuais danos materiais ou a pes-
so0as que acontecam por causa de ins-
talagdo incorreta, uso impréprio ou
que desobedeca as instrugdes conti-
das neste Manual.

8.3 Para cozinhar com o
modelo Barbecue

8.3.1 Preparacao

Antes de comecar a fazer uso de seu
Domind Barbecue, é preciso dispor no
recipiente o conjunto de pedras vulcani-
cas que irdo acumular e irradiar o calor,
garantindo um cozimento uniforme e um
sabor especial as suas receitas. Com 0
aparelho desligado e frio, retire as pedras
do saco plastico, levante a resisténcia e,
de maneira uniforme, espalhe as pedras
dentro da cuba de ago (77g.7). Aproveite
para posicionar a grelha de modo que fi-
que firme.

Fig. 1
15
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8.3.2 Para ligar

Gire 0 botdo no sentido hordrio até a posi-
¢do desejada, de acordo com a poténcia
que vocé precisa (fig. 2). A graduacao do
termostato vai de ¢ (desligado) a 77.

A luz indicadora vermelha ird se acender,
sinalizando que a resisténcia esta ligada.

9 Hora da limpeza

Manter seu Domino Falmec sempre lim-
po e seco, livre de crostas de gordura,
é muito importante para que ele tenha
uma longa vida em sua cozinha. Por
ter sua mesa fabricada em aco inox,
ele esta livre da corrosdo, mas ainda
assim necessita de alguns cuidados

16

Com a resisténcia aquecida, coloque 0s
alimentos diretamente sobre a grelha.
Alimentos grelhados sdo mais sauda-
veis do que os fritos em 6leo ou man-
teiga. Nao coloque panelas, formas ou
assadeiras sobre a grelha do Barbecue.

8.3.3 Algumas dicas importantes
Antes de utilizar seu Domin¢ Barbecue
pela primeira vez, sem a cuba, ligue a
resisténcia por alguns minutos para
que eventuais residuos de produtos uti-
lizados no processo de fabricagdo se-
jam carbonizados. Desligue o aparelho
e depois, quando ele estiver frio, lave
a resisténcia com dgua e sabao.

Sempre que acabar de usar seu Domino
Barbecue, desligue o termostato colo-
cando o botdo na posicao 4.

especiais. Confira as instrucdes a se-
guir, de acordo com o modelo de seu
Domino. Mas atencao: antes de co-
mecar a limpeza, retire o plug da
tomada de eletricidade ou desli-
gue o disjuntor em que o equipa-
mento esta conectado.

ATENGAO: nunca retire a grelha,
as pedras ou a cuba e nem toque
nas partes aquecidas do Domingd
(como a resisténcia) sem se certi-
ficar de que o aparelho esta des-
ligado e que seus componentes
estao frios.

Recomendamos que a cuba que
comporta as pedras vulcanicas seja
retirada e lavada semanalmente.

Seu Domin6 Barbecue foi projetado
e fabricado para uso doméstico. A
Falmec ndo se responsabiliza por
eventuais danos materiais ou a pes-
soas que acontecam em decorrén-
cia de instalagdo incorreta, uso im-
proprio ou que desobedeca as
instrugdes contidas neste Manual.

9.1 Dominé Vitroceramico

¢ Use sempre um pano macio e limpo ou
uma esponja macia e limpa, use deter-
gente neutro, e seque muito bem. Para
manter seu Domind como novo, aplique
vaselina liquida sobre as partes aparentes
da mesa de inox uma vez por semana.



e Quando perceber que hda liquidos
ou residuos sdlidos sobre a mesa de
inox, remova-os 0 quanto antes. Al-
guns alimentos podem provocar
manchas no aco depois de exposi-
cOes prolongadas.

e Tenha especial cuidado ao limpar o
painel do Domino e as serigrafias com
as indicagdes dos discos. Utilize so-
mente pano ou esponja macios, dgua
e detergente neutro (isso é muito im-
portante) e seque bem. Evite esfregar
as serigrafias.

* Na parte de vidro do Domind, use so-
mente a pasta de limpeza recomenda-
da para esse fim. Limpe a superficie
com essa pasta depois de cada uso.

Usando uma toalha de papel dmida,
esfregue a drea suja com algumas go-
tas da pasta (ela funciona melhor em
pequenas quantidades). Depois, pas-
se uma folha de papel-toalha seco so-
bre a darea até que toda a sujeira e a
pasta tenham sido removidas.

* Para sujeira pesada e queimada, que
ndo pode ser removida da maneira aci-
ma, espere 0 Domind esfriar. Aplique
novamente algumas gotas da pasta de
limpeza sobre a drea suja e, com um
papel-toalha imido, esfregue a pasta
na area do queimado. Em seguida, com
cuidado, tire a sujeira com um raspador
laminado. Mantenha o raspador em um
angulo de 30° em relagdo a superficie
de vidro do Domind (fig. 7). Se ainda fi-

car alguma sujeira,

Fig. 1

repita 0s passos an-
teriores. Para prote-
¢cdo adicional, de-
pois de toda a sujeira
ter sido removida,
faga um polimento de
toda a superficie com
creme de limpeza.
Absorva com um pa-
pel-toalha seco.

* Todas as manchas ou alimentos der-
ramados devem ser imediatamente re-
movidos, preferivelmente enquanto a
area de cocgdo estiver ainda morna
(cuidado para evitar queimaduras) e
antes de qualquer outro uso.

* Atencdo: se panelas com cama-
das finas de aluminio, cobre ou
verniz forem deixadas vazias so-
bre o Dominé Vitroceraminco liga-
do, parte dessas camadas pode
aderir ao vidro e deixar uma mar-
ca escura. Remova-a imediatamen-
te antes de usar o Dominé nova-
mente ou a mancha podera se
tornar permanente.

* Ndo use detergentes abrasivos em
po, pois eles podem danificar a mesa
do Domino.

* Os botBes ndao devem ser removi-
dos para a limpeza: para fazer a lim-
peza dos botdes, coloque-0s na posi-
¢do desligado (0) e lave-0s com um
pano macio e umedecido com sabdo
e dgua ou com uma solugdo de dgua
morna e detergente neutro em pou-
cas quantidades.

17



9.2 Domino Fritadeira

* S0 limpe seu Domind Fritadeira depois
de ele ter esfriado completamente.

e A cuba da fritadeira pode ser lavada
com detergente ou colocada dentro da
maquina de lavar pratos. 0 mesmo pro-
cedimento vale para a cesta aparadora.

e Na mesa e nas demais partes fixas
em inox, use sempre um pano macio
e limpo ou uma esponja macia e lim-
pa, com detergente neutro, e seque
muito bem. Para manter seu Dominé
como novo, aplique vaselina liquida
sobre as partes aparentes da mesa de
inox uma vez por semana.

e Quando perceber que ha liquidos ou
residuos solidos sobre a mesa de
inox, remova-0s 0 quanto antes. Al-
guns residuos de alimento podem
provocar manchas no aco depois de
exposicdes prolongadas.

e Tenha especial cuidado ao limpar o
painel do Domind e as serigrafias com
as indicagc0es de temperatura e
acionamento. Utilize somente pano
18

macio ou esponja macia, agua e de-
tergente neutro (isso é muito impor-
tante) e seque bem. Evite esfregar as
serigrafias.

9.3 Dominod Barbecue

¢ S¢ limpe seu Domind Barbecue de-
pois de desligd-lo e de se certificar
de que todos seus componentes es-
friaram completamente. Colocar com-
ponentes (as grelhas, por exemplo)
ainda quentes dentro da dgua pode
danifica-los.

* Na mesa e nas demais partes fixas
em inox, use sempre um pano macio
e limpo ou uma esponja macia e lim-
pa, com detergente neutro, e seque
muito bem. Para manter seu Domind
como novo, aplique vaselina liquida
sobre as partes aparentes da mesa de
iNOX uma vez por semana.

* A grelha do Barbecue pode ser limpa
com detergente ou colocada na ma-
quina de lavar louga.

¢ Quando perceber que hd liquidos ou
residuos solidos sobre a mesa de

inox, remova-o0s o quanto antes. Al-
guns residuos de alimento podem
provocar manchas no ago depois de
exposicdes prolongadas.

e Tenha especial cuidado ao limpar o
painel do Domind e as serigrafias
com as indicagOes de temperatura e
acionamento. Utilize somente pano
macio ou esponja macia, dgua e
detergente neutro (isso é muito im-
portante) e seque bem. Evite esfre-
gar as serigrafias.

* A cuba que comporta as pedras vul-
canicas deve ser retirada e lavada se-
manalmente.

* A cuba do modelo Barbecue pode ser
lavada com detergente ou colocada
dentro da maquina de lavar pratos.

* Atencdo: recomendamos que as
pedras vulcdnicas sejam substi-
tuidas anualmente. Para saber
onde comprar um novo conjunto
de pedras vulcanicas, entre em
contato com a Falmec no nosso
site (www.falmec.com.br) ou por
meio do telefone (21) 2402-5343.



10 Os problemas mais comuns e suas solucoes

No caso de seu Domind parar de funcionar ou apresentar algum problema de operagdo, consulte a tabela abaixo antes de

acionar o servigo autorizado.

OCORRENCIA

As unidades de superficie de aquecimento do Domind Vitroceramico
ndo mantém uma fervura continua ou a velocidade de frigir ndo é
rapida o suficiente.

Os alimentos cozinham lentamente.

0 Domind Vitroceramico parece quente demais.

As unidades de aquecimento (resisténcias) do Domind ndo operam
adequadamente.

Os controles das unidades de superficie de aquecimento dos Dominds
ndo estdo convenientemente ajustados ou um botdo errado esta ajus-
tado para a unidade (disco vitrocerdmico) que vocé estd usando.

POSSIVEL CAUSA E SOLUGAD

Vocé deve usar panelas que tenham fundo absolutamente plano. Se
houver espaco suficiente para passar uma régua entre a superficie
de aquecimento e o fundo da panela, as unidades da superficie de
aquecimento ndo transferirdo o calor adequadamente.

Utensilios inadequados estdo sendo usados: os fundos das panelas
devem ser planos, relativamente pesados e coincidir com o didmetro
dos discos selecionados.

A superficie de vidro do cooktop pode parecer mais quente do que
vocé estd acostumado. Isso é normal. Certifique-se de que estdo
sendo usadas panelas de fundo plano.

Pode ser que a dificuldade se encontre no painel principal de distri-
buicdo de sua casa: um disjuntor aberto, o fusivel principal queimado
ou ainda o disjuntor principal desarmado, dependendo do tipo da ali-
mentacdo de energia. Se um disjuntor estiver desarmado, reative-o.
Se a caixa de controle possui fusiveis, troque-0s. Se apds realizar
um desses procedimentos o fusivel tornar a se romper ou o disjuntor
se desarmar novamente, chame o Servigo Autorizado Falmec.
Atencdo: moradores de condominios devem pedir a administracao
de seus edificios para realizar uma verificacao nas instalacoes de
entrada de sua unidade antes de chamar a Assisténcia Técnica.

Neste caso, acione o Servigo Autorizado Falmec.
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OCORRENCIA

Surgiram pequenos riscos (podem ser parecidos com trincas) ou
abrasdes na superficie de vidro do Domind Vitroceramico.

Surgiram faixas ou pequenas manchas pretas na superficie do Domino
Vitroceramico.

Surgiram marcas de metal na superficie do Domin¢ Vitroceramico
(podem parecer riscos).

Areas de descoloracdo na superficie do Dominé Vitroceramico.

Mistura de aclcar queimado e plastico derretido na superficie do
Domin¢ Vitroceramico

POSSIVEL CAUSA E SOLUGAO

Foram usados métodos incorretos de limpeza, panelas com fundo
irregular ou particulas grossas (areia ou sal) estavam presentes en-
tre 0 utensilio e a superficie do cooktop. Siga as instrugdes de limpe-
za, certifique-se de que os fundos das panelas (sempre devem ser
lisos e planos) e a superficie do Domind estdo limpos. Pequenos ris-
c0s ndo sdao removiveis, mas se tornardo menos visiveis com o tem-
po e com a limpeza.

Use um raspador laminado e o procedimento recomendado para
limpeza.

Foram utilizados materiais improprios para a limpeza e respingos de
gordura e transbordamento incrustado permanecem na superficie.
Nao arraste utensilios de aluminio sobre a superficie do Domind e
siga as instrugdes de limpeza para remover as marcas.

Marcas de panelas de aluminio ou cobre, bem como depdsitos mine-
rais de dgua ou alimentos, podem ser removidos com a pasta de
limpeza.

Siga as instrugoes de limpeza do Domin¢ Vitroceramico.

11 Assisténcia técnica

A Falmec possui uma grande rede de servigo autorizado treinado com rigor e autorizada a atender aos seus clientes com total
competéncia. Insistimos que qualquer servico de montagem, regulagem ou reparo em nossos produtos deve ser realizado exclu-
sivamente por esses técnicos. Vocé encontra a relagdo completa do Servigo Autorizado Falmec no Brasil no encarte que acompanha
este manual ou no nosso site: www.falmec.com.br.
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12 Garantia

0 seu produto Falmec é garantido contra
defeitos de fabricagdo, pelo prazo de 12 me-
ses contados a partir da data da Nota Fiscal de
Venda ao Consumidor, sendo:

e trés primeiros meses: garantia legal;

* nove ultimos meses: garantia adicional con-
cedida pela FALMEC DO BRASIL INDUSTRIA E
COMERCIO S.A.

A garantia consiste da troca de pecgas e
mao-de-obra no reparo de defeitos constata-
dos, pelo fabricante ou o servico de assistén-
cia técnica credenciado pelo mesmo, como
sendo de fabricagao.

Durante o prazo de vigéncia, o produto
contard com assisténcia técnica do Servigo Au-
torizado Falmec.

As garantias legal e/ou adicional ficam auto-
maticamente invalidadas se:

* 0 uso ndo for exclusivamente doméstico;

* na instalagdo ou uso ndo forem observadas as
especificagOes e recomendagdes do Manual de
Instrugbes e Guia de Instalagdo do Produto;

* na instalagdo, as condices hidraulicas, elé-
tricas ou de gas ndo forem compativeis com
as especificagcoes do Manual de Instrugdes e
Guia de Instalagdao do Produto;

* na utilizagdo do produto, ndo forem ob-
servadas as recomendagdes do Manual de
Instrucdes;

e 0 produto tiver recebido maus tratos, des-
cuido, ou ainda, sofrido modificagdes estéti-
cas e/ou funcionais, bem como, tiver sido re-
alizado conserto por pessoas ou entidades
nao credenciadas por FALMEGC DO BRASIL
INDUSTRIA E COMERCIO S.A;

* houver sinais de violagdo do produto, remogdo
e/ou adulteragéo do nimero de série ou da eti-
queta de identificagdo do produto.

As garantias legal e/ou adicional nao cobrem:

* despesas com a instalagdo por pessoas e/ou
entidades ndo credenciadas pela FALMEC DO
BRASIL;

 despesas decorrentes e conseqiientes de ins-
talagdo de pegas e acessdrios que ndo perten-
gam ao produto, mesmo aqueles comercializados
pela FALMEC DO BRASIL;

* despesas com mao-de-obra, materiais, pegas
e adaptacOes necessdrias a preparagao do local
para instalagao do produto, ou seja: rede elétri-
ca, instalagdes hidraulicas, de gas, alvenaria,
aterramento, esgoto etc;

« falhas no funcionamento decorrentes de falta
de fornecimento ou problemas e/ou insuficién-
cia no fornecimento de energia elétrica, dgua ou
gds da residéncia, tais como: oscilagdes de ener-
gia elétrica superiores aos limites estabelecidos
no Manual de Instrugdes;

* servigos e/ou despesas de manutencgdo e/ou
limpeza do produto;

e falhas no funcionamento normal do produto
decorrentes da falta de limpeza e excesso de
residuos, ou ainda, decorrentes da existéncia em
seu interior, de objetos estranhos ao seu funcio-
namento e finalidade de utilizagdo;

e transporte do produto até o local definido da
instalagdo;

e produtos ou pecas que tenham sido danifica-
dos em fungdo de remogdo, manuseio, queda
ou atos e efeitos decorrentes da natureza, tais
como: reldmpago, chuva, inundagdo;

* despesas por processos de inspecdo ou diag-
nostico, incluindo taxa de visita do técnico, que
determine que a falha do produto foi causada
por motivo ndo coberto por este Termo de Ga-
rantia.

A garantia adicional ndo cobre:

* deslocamento para atendimento de produtos
instalados fora do municipio sede do Servigo
Autorizado Falmec, o qual poderd cobrar taxa de
deslocamento do técnico, previamente aprova-
da pelo consumidor, conforme tabela de quilo-
metragem emitida por FALMEC DO BRASIL;

* pecas sujeitas ao desgaste natural, descartaveis,
ou consumiveis, pegas maveis e/ou removiveis
em uso normal, bem como a mao-de-obra utiliza-
da na aplicagdo das pegas, além das consequéncias
advindas dessas ocorréncias.

Consideracdes gerais

A FALMEC DO BRASIL INDUSTRIA E COMER-
CIO S.A. ndo autoriza nenhuma pessoa ou entida-
de a assumir em seu nome qualquer outra res-
ponsabilidade relativa a garantia de seus produtos
além daquelas explicitas neste Termo de Garantia.

A FALMEC DO BRASIL INDUSTRIA E CO-
MERCIO S.A. reserva-se o direito de modificar
as caracteristicas técnicas, estéticas e de funcio-
namento de seus produtos, sem aviso prévio.

Este Termo de Garantia é vélido para pro-
dutos vendidos e instalados em territorio bra-
sileiro.

E importante que este Manual e o Termo de
Garantia dele constante sejam preservados jun-
to com a Nota Fiscal de compra do produto.

FALMEC DO BRASIL INDUSTRIA E COMERCIO S.A.
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