Para esclarecer dividas e receber sugestoes, a IRMAOS FISCHER disponibiliza
uma equipe altamente qualificada e treinada para atender seus consumidores.

SacC

Servigo de Atendimento ao Consumidor

Alertas de

seguranca
« Este aparelho nao se destina a utilizagao por pessoas fisicas, mentais
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instruges referentes a

Dicas

Mesmo com a economia de energia proporcionada pelo Formo Elétrico Fischer Gourmet Grill Inox, temos algumas dicas que

utilizagéo do aparelho o estejam sobre a supervisao de uma pessoa pela seguranga. queas

Ligue gratis, teremos o maior prazer em atendé-lo.
& 0800 47 3535
0800 729 3535

sac@fischer.com.br
wow fiecher.com.br

Horario de Atendimento:
Segunda a quinta-feira: 07:00 as 12:00 e das 13:00 as 17:00h
Sexta-feira: 07:00 as 12:00 e das 13:00 as 15:30h

0 Fomo eltrco Gourmet Gril Inox ¢ garaniido por doze (12) meses, a contar da data da compra, desde que
legals aplicaveis, referentes aos defeitos de material ou fabricagao. O
Conserto ou substituigho de pagas delaituosas duranto & vigénia desta garantia se dard Soment nas localidades
onde a Irméos Fischer S/A mantém postos de servigos autorizados, a partir da apresentagao da NOTA FISCAL de
compra do produto. Postos de Servigos Autorizados séo aqueles credenciados pela Irmaos Fischer e indicados no
folheto de Rede de Postos Autorizados que acompanha seu produto, os quais estdo autorizados somente a utilizar
materiais e acessorios aprovados pela propria lrmaos Fischer S/A.

O consumidor perderé totalmente a garantia quando:
- O produto no for manuseado em condigdes normais (de acordo com o manual de instrugdes), ou néo for utilizado
parafins a que se destina (uso doméstico).

-0 produto for violado, desmontado ou adulterado fora dos postos de servigos autorizados.

- O defeito do produto decorrer de acidentes de transporte, mal-acondicionamento, uso inadequado, agente da
natureza oumaus tratos

- Forem incorporados ao produto pegas e o originais ou 6rios néo
Fischer S/A.

-Forinstalado em rede elétrica imprdpria

~Houver de série ou da plag

pela Irmaos

Esclarecimentos:
- A garantia regulamentar oferecida por Irméos Fischer S/A, pi

a produtos

vigiadas para assegurar que elas nao estejam brincando com o aparelho. Antes de ligar o foro, verificar se a
tenséo da rede ¢ compativel com a tenszo do produto, bem como se a instalagdo elética (fos, tomadas e disjuntores).

S Nmea ullear oxionsden eléiteas o benjamins e também o aperar o foro com os pés descalgos, para evitar isco de
choque elétrico
+ Certficar-se de que a tomada ou outro tipo de conexéo em que seré ligado o fomo esta dimensionada para o mesmo. A
tomada ou conectores e a fiagdo elétrica deverdo suportar a corrente/ poténcial tenséo informadas na tabela de
caracteristcas téonicas;

parelho nao se destina a ser operado por meio de um temporizador exteno ou sistema de controle remoto
separadﬂ‘

paraser 5 é :

« Desligar sempre os aparelhos da tomada.
« Evitar colocar ofomo proximo de geladeiras e freezers.

« Usar sempre tomadas adequadas para a poténcia de seu produto.

* Substituirtomadas muito antigas ou danificadas.

« Naoligarofomona

Receitas

~ Nuncausar oneuiro da rede para ateramento;
+ Verifica
+ Atomada ou conector em que sera ligado o plugue do forno deverd ser de facil acesso, para possibilitar a desconexéo do
aparelho da rede de alimentagéo apos a instalagao;

+ Se o fomo apresentar marcas de queda ou danos na embalagem, o mesmo néo devera ser utiizado, pois pode néo ser
Seguro para o usudrio;

+ Nunca tocar nos elementos de (como
fomno;

+ Ocabod

e vidros), durante ou apos a utilizagéo do

+ Se o cabo de alimentagdo esta danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante ou agente autorizado ou pessoa
qualificada, a fim de evitar riscos;

+ Sempre remover da tomada o cabo de alimentagao durante alimpeza e manutengéo do fomo (sempre puxar pelo plugue,
nunca pelo cabo);

~ Ecte proauto funciona em temperaturas eievadas, poranio, part iveis do mesmo poderé q

+ Naodeixar
+ Osinvel

t teriais d deveréo ficar long

afi

pelos Postos de Servigo Credenciados.

Para produtos de bancada e secadora:

~Corre por otransporte do produto ao mo.

- No caso do posto oferecer a domicilio, que se trata de servigo
Go incluid , devendoataxa da "visita" ser paga pelo consumidor.

Para produtos embutidos:
-No caso do posto credenciado oferecer atendimento a domicilio, trata-se de servigo complementar incluido na
presente garantia, sendoataxa davisita” paga pela Irmaos Fischer S/A.

bserv:

y Irmdcs Flsch 8/ o aulorizs qualguer pessan o erfidade a assuri, por sua conta, oura meponsabiidsde

+ Afimde atender as danos, éncia Té torizada Fischer devera realizar

+ A Imaos Fischer S/A nao assume qualquer responsabilidade por agdes que venham resultar em danos por uso
) s "

+ Atengao: as part i 1

Economia de
Energia

0 Forno Elétrico Fischer Gourmet Grill Inox, devido ao isolamento e ao emprego de alta tecnologia, consome menos energia
doque um outro forno qualquer. Com isso vocé gasta menos dinheiro e economiza mais tempo, podendo se dedicar a outros

BATATA
Ingredientes:

4 batatas grandes
1 copo de requejao cremoso

1 colher (sopa) de salsa picada

1 colher (sopa) de cebolinha picada
4fatias de bacon

Sale pimentaagosto

Modo de Prepare

Lavar as batatas, secé-las e passar sal na casca. Embrulhar

a a uma em papel aluminio. Pré-aquecer o FORNO
ELETRICO FISCHER a 250°C por 5min, com dourador
ligado. ApGs o pré-aquecimento, colocar as batatas num
refratario e colocar no fomo por 40min ou até que fiquem
macias.

Recheio:

Dourar o bacon (ja picado) em uma frigideira no FOGAO
COOKTOP FISCHER em poténcia méxima, escorrer a
gordura e misturar o requeijao, a salsa e a cebolinha e
reservar. Temperar com sal e pimenta, cortar as batatas ao
meio e remover a parte do miolo fazendo uma cavidade em
cada batata. Amassar o que foi retirado da batata e
acrescentar a mistura reservada. Rechear, arrumar em um
refratario, salpicar com queijo ralado e levar ao fomno para
dourar na temperatura de 200°C por 15min.

PAO DE QUEIJO

afazeres,

relativ: , além das aqui
Alrmaes FlscherS/Areser direito de alt oprod 5

n ma os F.sr,her
IRMAOS FISCHER S/A INDUSTRIA E COMERCIO
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gr VISITE NOSSO SITE E CONFIRA!
L scher * Nossa linha completa de produtos:
ComBby

eletrodomésticos, bikes e construcao

* Receitas elaboradas pelo nosso Gourmet!

"TODOS OS ASSADOS COM AS DUAS RESISTENCIAS LIGADAS
* Para calcular o valor em Reais, multiplicar o consumo em KW referente 2o preparo de cada alimento da tabela, pelo valor
datarifa NEEL de Energia Elétrica para o Brasil), da sua regio.

ment Pré TTemperatura | Tempo Total | Consumo — Pré [Temporatura | Tompo Total | Consumo 3ovos
Allmento aquecimento | do assado | doassado | em kWh Aliment aquecimento | do assado | do assado A

(s o) | Sin200°C | 200 030 g || PERResta | 5 inzarre | 220 015' 040 1 xicara (cha) de 6leo

1xicara (cha
(acen coseya) | Sinzo0'C | 200 040 o7s || MR s minzzoc | 200 050 001 100g de queijo ralado
e e S 2o de Forma salagosto
ContSm [ommoe | woc | om | v || RGE™ [smaoe| wve | ow |
Frangolnteto | sminz20c | 220'C 1:30 166 (o | sminzie | 210 025 063
o — No liquidificador, colocar o polvilho, 0s 0vos, o 6leo, o leite &

Congelada (500g) | SMNA20°C | 320°C 0:30 102 (1.5kg) smin220'C | 220'C | 0:35a045 | 080 o queijo, bater até ficar homogéneo. Untar forminhas para

BT - T empadas ¢ despejar a massa até metade da forma. Dispor
Congoiado (s00g) | SMZ20°C | 220 020 | 08 || omanasa | Smieve | teoc ot 043 asforminhas numa assadeira.

Pré-aquecer a FORNO ELETRICO FISCHER a 200°C por 5
minutos, com dourador ligado.

Apos o pré-aquecimento, colocar a forma no fomo por 25
minutos.

Calda:

Numa panela, colocar os ingredientes da calda e levar a0
FOGAO COOKTOP FISCHER em poténcia média até que
forme uma calda. Desenformar o bolo, acrescentar as uvas
restantes sobre ele ainda quente e espalhar a calda

FILE DE FRANGO RECHEADO
Ingredientes

1 kg de filé de frango sem osso (4 pedagos)
1lata de aspargos

4fatias de presunto

8fatias de queijo mussarela

sal, pimenta a gosto

Modo de Preparo:

Temperar os filés de frango com sal e pimenta, colocar
uma fatia de presunto, duas de queijo, pedagos de
aspargo em cada filé. Enrolar um a um, se preferir prender
com linha e palito. Enrolar em papel aluminio e colocar
num refratrio.

Pré-aquecer o FORNO ELETRICO FISCHER a 200°C por
5min, com dourador ligado. Apds o pré-aquecimento,
colocar o refratdrio no foro por 45min. Retirar o papel
aliminio e deixar mais 10min para dourar.

TORTA DE UVA
Ingredientes:

3ovos
100g de margarina

1 % xicara (cha) de agicar
Ysxicara (cha) de amido de milh
2Ysxicaras (cha) de farinha detrigo
1iogurte natural

1 colher (sopa) de fermento em p6
7 (ser

Ccald

1% xicara (ché) de suco de uva
4colheres (ch) de agucar
1 % colher (sopa) de amido de milho

Modo Preparo:

Na batedeira juntar amargarina e s ovos até ficar cremoso.
Juntar o actcar e o iogurte e bater tudo muito bem. Juntar o
restante dos ingredientes secos. Colocar numa forma
redonda untada e enfarinhada a metade da massa. Distribuir
as uvas e cobrir com o restante da massa. Pré-aquecer o
FORNO ELETRICO FISCHER a 200°C por 5min, com
dourador ligado. Em seguida, colocar o bolo no fomo por
45min.

N
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Forno elétrico

GOURMET GRILL INOX

A FISCHER, presente no mercado ha mais de 40 anos, é reconl
rodutos que apresentam altissimo nivel de qualidade e
um PRODUTOadequagao para uso. Lider de mercado nos segmentos onde
A FISCHERalém de contar com 6timos produtos, proporciona um servigo
'OLHA CERTAltécnica eficiente.

ranga
ergia / Consumo

de ao C iidor Fischer




Identificando

0 produto

Puxador: Quando puxado, libera a porta e permite 0 acesso ao interior do forno.

Controla a do forno, apés ser
regulada pelo usuario. Esta expressada em graus Celcius e cada divis&o (ponto)
representa o acréscimo/descréscimo de 25°.

LuzPiloto: Quando acesa, informa que o forno esta ligado.

Timer: Tem como fungéo, desligar o fomo no término do tempo programado,
retornar &0 “desliga’

Vidro duplo: Com fungéo de melhorar o isolamento térmico, o forno possui dois
vidros, um intermo e outro externo.

Luz
intera

Luz Interna: Aciona a lampada interna do forno, facilitando a visualizagéo dos Aquecimento
d

assados.
Aquecimento Inferior: Aciona a resisténcia inferior.

Aquecimento Superior: Aciona a resisténcia superior

Acompanham 01 Grade interna
0 produto: 01Bandejaesmaltada pararesiduos

01Manual de Instrugdes
01Rede de postos autorizados

Caracter(sticas
técnicas
Forno Gourmet Grill Inox 127V 9741 - 17855
Forno Gourmet Grill Inox 220V 9741-17875
Poténcia Total 1750 W
Poténcia Resisténcia Superior 750W
Poténcia Resisténcia Inferior 1000W
Corrente 127V = 13,8A
220V =7,95A
Tensao 127V ou 220V
Consumo vide tabela pag.6
Frequéncia 50/60Hz
Volume 44 litros

Dimensbes Exteras Altura - 370mm
Largura - 575mm
Profundidade - 520mm

Dimensdes Internas Altura - 267mm
Largura - 392mm
Profundidade - 425mm
14,80 kg

15,35kg

Peso do Produto
Peso do Produto Embalado

Instrugoes IMPORTANTE!
de Instalagéo VDERIFIGUE 08 NvaEEIgA: DE ssm

Utilizando o

produto

Antes de comegar a utilizar o Forno Elétrico Fischer Gourmet Grill Inox, certificar-se de que todas as condigdes prescritas nas

Ainstalagdo overd ser, pelo ust és da Assisténcia Técnic: €nao é coberto pela
Fischer. Qualquer divida quanio & ins(alagdo ot uso, soiitamos enirer om Gontato com nasso Servio db Atendimente 20
Consumidor: SAC 080047 3535 ou 0800 729 3535.

© lugar e a forma em que o foro sers instalado 2o muito mportantes para o bom desempenno do mesmo  para a
seguranca do usudrio. Para uma

« Instalar em superficies resistentes  *Nao instalar proximo a materiais
a0 calor. inflaméveis.

Caso ofomo sefa colocado om suparte de parede, certifcar-se de que 0 mesmo pode suportar o peso do fomo Caso queira
I, respeitar

ATENGAO: Tanto a Irmaos Fischer quanto o

revendedor, nao tém qualquer
responsabilidade por danos ao forno ou lesao
A J e pessoal, resultantes de uma falha por
= 471%™ procedimentoincorreto de instalago.
h —
Instrugdes
de Instalagao JERERSSISTHCN
paraliminaro q d
OFomo rillnox possui 6 3 4 aterrado).

Nao utilizar conectores tipo*
Evitar o uso de extensdes. Caso for necessario, pedir a orientagao de um eletricista quanto & secg@o dos fios.
Verificar se a tenséo do foro ¢ igual & tomada da rede a qual sera ligado.

Atomada devera ser de acordo com a tensao doformo, ou seja:
27V=20A

220V = 10Aou superior Vista traseira do forno

- Etiqueta de
OBSERVAGOES: tensdo

+ Este produto prevé aterramento. Para seguranca a rede da
residénci mplar sistema de aterramento; Casoa
instalagao da residéncia néo possua esse sistema, solicitar a
um eletricista auxilio na execugéo.

Cabo
elétrico

0O plugue e cabo elétrico do forno nunca devem ser alterados ou cortados. Consulte a
Rede de Postos Autorizados caso tenha duvidas.

H

Nao esquecer de retirar a pelicula plastica

p de utiliz-lo.

RECOMENDAMOS, AO UTILIZAR O FORNO PELA PRIMEIRA VEZ, LIGA-LO DE 10 A 15 MIN, VAZIO, COM A
PORTA ENTREABERTA

Para que o forno inicie aquecimento é necessario ajustar o TERMOSTATO, O TIMER e
acionar OSAQUECIMENTOS SUPERIOR E INFERIOR

Ajustando o TERMOSTATO (1): Girar 0 botéo no sentido horario, posicionando o indicador
do botdo (3) na eito em 200°C
Ajustando o TIMER (2): Girar o boto no sentido horario, posicionando o indicador do botdo
(3) até o tempo do assado (no desenho ao lado o ajuste foi feito em 60 minutos). Para maior
o do timer, ar o botao tempo e entéo retorna-lo ao

pontodesejado.
Caso néo utilize todo o tempo programado no timer, pode-se girar o botao no sentido
anti-horario, retornando até o ponto “0”.

Para um resultado perfeito de assado, deve-se ter cuidado para coincidir ao méaximo o
indicador do botdo com a graduagéo do painel.
Acionando o AQUECIMENTO INFERIOR (7): Pre:

onar o botao * inferior

Utilizando o

produto

AJUSTE DE ALTURA DA GRADE
Tabela de posigo:

T-Encaixe da bandeja coletora;

2- Suporte da grade (indicado para alimentos que
necessitam de um cozimento maior na parte
inferior);

3-Suporte de grade (indicado para alimentos que
necessitam dourar a area superior);

peza e manutengéo

do produto
Antes de qualquer operagao de limpeza, desligar o forno da rede elétrica.
LIMPEZA EXTERNA E CUIDADOS GERAIS

seguindo alguns cuidados:

NIVEL 03

NIVEL 02

CAVIDADE DO FORNO

="
—_—

Para uma maior durabilidade do forno, recomendamos uma limpeza periédica do mesmo,

+ Néo utilizar o forno caso haja residuos de gordura, agiicar ou chocolate em contato com as resisténcias, pois

estas podem provocar vapores amarelados que vi

0 a manchar partes externas e decorativas do produto . Neste

caso, proceder com alimpeza da resisténcia fria), com um pano macio.

quando desejar que o calor venha da resisténcia inferior.
ndo o AQUECIMENTO SUPERIOR (6): Pressionar o botao “aquecimento superior
quando desejar que o calor venha da resisténcia superior.

AO LIGAR O FORNO OS DOIS AQUECIMENTOS DEVEM SER ACIONADOS, OU O
FORNO NAO ATINGIRA A TEMPERATURA AJUSTADA (ver Pré-Aquecimento)

Apbs estes ajustes, o forno estara ligado, mantendo a luz piloto (4) acesa até o final do
tempo programado.

Acendendo a LUZ interna (5): Para visualizar o alimento no interior do fomo, pressionar o
botdo “luz". Alampada pode ser mantida acesa, porém & necessario apaga-la no término do
assado

RE-AQUECIMENTO

Para a realizagao dt fe ! . € a P
Inox proceder da seguinte o

Regular o termoslato na lemperatura dsejada para o assado, aconar os aquecimentos superir  nferior  austar o tmer
em5minutos. tarotimerno

No Forno Elétrico Fischer Gourmet Grill

NOTA: Durante o pré- aqueclmento =» resistincis superior o Infarlor devem estar ssmpre aclonidas. Apts pré-

I no interior doforno para que n&o ocorra corrosao da cavidade interna.

 Pa limpeza do corpo externo, pode-se utilizar produtos especificos para ago inox ou somente pano Gmido com

detergente neutro. Secar bem apés limpeza

« Jamais utilize fluidos inflamaveis como alcool, querosene, gasolina, thiner, solventes, detergentes com amoniaco,
removedores, vinagre, soda, abrasivos tipo saplio, esponjas ou 4 de ago, ou outros produtos que liberem vapores quimicos

corrosivos. Todos estes produtos danificaréo o formno.

LIMPEZA DO PAINEL E ACABAMENTOS

+ Para limpeza do painel e acabamentos
utilizar somente pano umido. Excesso de
agua pode danificar o forno. Apés limpeza  *
secarbem.

LIMPEZA DOS VIDROS

« Utiizar 4gua morna, pano macio e detergente neutro;

« Nunca utilizar pano umido no vidro ainda quente.

Néo use produtos de limpeza abrasivos ou raspadores
metélicos afiados para limpar o vidro da porta uma vez que podem

arranhar a superficie, o que pode resultar em do quebra do vidro.

LIMPEZA DA GRADE E BANDEJA

+ Agrade e abandeja devem ser remowdas para Vacnnar alimpeza;

neutro;

+ Alimpeza podera ser fe
. Naoumvarprodumsabraswos(saponaceus sodaelc)

CORPO INTERNO AUTOLIMPANTE

O forno autolimpante possui um  revestimento com
esmalte especial nas paredes internas. Este

SUBSTITUIGAO DA LAMPADA INTERNA

Antes da troca, assegurar-se que o produto esté
da rede elétrica.

m prejudica o eiro d
A autolimpeza do forno se da pelo

einferioracionados. Decorridos os 30 min, o forno desligara automaticamente.
a d de 8kg), nagradei

Resisténcia Superior
Grade

DISTRIBUIGAO DOS ALIMENTOS

Quando utilizar somente 1 recipiente, coloca-lo em
posigao central dentro do forno,

No exemplo abaixo mostramos esquematicamente o
interior do fomo e como devera ser a distribuigao
quando utiizados 2 ecipientes, garantindo assim um
melhor

aquecer, caso desejar, pode-se manter somente uma das igadas, da de cada
receita.
do (Bololl ju de 200°C, acionar os aquecimentos e ajustar o ndo ét6xi
timer em 5 min. Aguardar o aviso sonoro.
Apés o pré-aquecimento colocar amassa noforno e reajustar o timer em 30 min, dei i p

latilizagdo da gordura, que penetra
ssvvm\ls- de acabamento e é
esmalte. Esse processo é continuo e total e ece no
Sesado de qualquer alimento nao gorduroso (pudins,
bolos, paes etc).

Recomendamos evitar o contato dos alimentos com as
paredes internas do forno, pois 0s mesmos podem deixar
residuos que prejudicam o desempenho da autolimpeza
Mas, se ocorrer o contato do alimento com as paredes do
forno, recomendamos a limpeza manual. Para isso,
proceder da seguinte forma:

« Utilizar esponja macia ou pano umido;

+ Esfregar levemente com pano ou esponja umedecida
em &gua ou sab&o neutro;

+ Apos limpeza, secar bem

+ NUNCAutiizar esponjas de ago;

+ NUNCAutiizar produtos causticos ou abrasivos.

turas acima de 300°C;
0V (dependendo da voltagem do

« Resistente atemper
« Tensdo: 127V ou 2
forno)

« Poténcia: 15W;

« Rosca: E-14

Esta lampada pode ser adquirida através da Rede de
Postos Autorizados Fischer. Para substituir, seguir as
seguintes instrugdes:

+ Desrosquear a lampada, girando-a no sentido anti-

horario;

« Retirar a lampada danificada;

+ Substituir pela lampada nova. Rosqueé-la no sentido
i

Recipiente 1 Recipiente 2 Resisténcia Inferior horario.
o a ~ .
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