DISPOSITIVOS DE SEGURANCA

(1) TRAVAMENTO AUTOMATICO DA TAMPA: a valvula
de travamento da tampa impede que a tampa seja
aberta sea panela de pressao estiver pressurizada.

(2) PINO DE TRAVAMENTO DA TAMPA: a panela de
pressao nao iniciard a pressurizacao até que a tampa
tenha sido fechada e travada adequadamente. 0 pino
se desloca durante o fechamento para mostrar que a
tampa foi devidamente travada.

(3) DISPOSITIVO DE CONTROLE DE PRESSAO: o nivel
correto de pressdo é mantido automaticamente |8
durante 0 cozimento.

(4) DISPOSITIVO DE ALIVIO DE PRESSAO: quando a
panela de pressao atinge a pressao e temperatura
maximas permitidas, o suporte do recipiente de
cozimento cede, fazendo com que a cuba
antiaderente desca e se afaste do anel de vedacdo da
tampa, liberando a pressao.

(5) VALVULA DE ALIVIO DE PRESSAO: a vélvula de
controle de pressao liberard o ar automaticamente
quando a pressao interior exceder o valor pré-
definido.

(6) COBERTURA ANTI-BLOQUEIO: a cobertura anti-
blogueio da valvula limitadora de pressao evita que |-
residuos de alimento bloqueiem avalvula de aliviode || %55
pressao.

(7) TERMOSTATO: desligara a panela
automaticamente quando a temperatura do
recipiente de cozimento atingir o valor pré-definido,
ou quando a panela de pressao for aquecida sem
alimento ou dgua no interior da cuba antiaderente.

(8) FUSIVEL TERMICO: o circuito serd aberto quando
a panela de pressao alcancar a temperatura maxima
pré-definida.

(9) ESTRUTURA METALICA REFORCADA: a estrutura
interna da panela é feita em ao reforcado garantindo
a integridade da panela e a seguranca ao manused-
a.

(10) TAMPA DE ACO INOXIDAVEL: tampa com sistema
de encaixe que fecha a tampa com muito mais g
firmeza e seguranca que as panelas de pressdo
comuns.

CUIDADOS ESPECIAIS

1. Bvite acidentes: ndo toque na tampa ou laterais sem a protegdo de luvas
térmicas ou acessorios protetores de calor durante o funcionamento da panela
eaté que ela esfrie totalmente.

2. Apds o preparo, aguarde a saida total dovapor antes da abertura da tampa.

3. Nao deixe proximo a panela o rosto ou as maos quando a Valvula de Controle
de Pressao estiver soltando vapor.

4. Tome muito cuidado com a liberagao do vapor, pois 0 mesmo em altas
temperaturas pode provocar queimaduras.

5. Assequre-se de que a drea interna do aparelho (4rea de acomodacdo da cuba
antiaderente) esta sempre limpa e livre de residuos e que nada esta obstruindo
0 contato da cuba antiaderente e a placa de aquecimento (resisténcia). Caso
contrdrio, o aparetho ndo ird funcionar corretamente e seus componentes
poderao ser danificados.

6. Nunca incline o aparelho durante o uso. Se isso acontecer, a cuba
antiaderente em seu interior nao estard em contato com a placa de
aquecimento e suas resisténcias poderao ser danificadas.

7.Nunca obstrua o orificio da Valvula de Travamento da Tampa.

8. Nunca tente abrir o aparelho antes que a pressao interna seja totalmente
liberada e a tampa se abra suavemente.

9. Para evitar danos no fechamento hermético da tampa do aparelho, sempre 0
transporte segurando pelos seus pegadores laterais.

10. Nunca transporte o aparelho segurando-o pela alga da tampa.

11.Nao use qualquer artificio ou calgo para aumentar a pressao.

12. Nunca cologue objetos sobre avalvula para o controle da pressao.

13. £ expressamente proibido cobrir o aparelho com tecidos ou outro material
durante o funcionamento.

14. O recipiente é revestido com uma pelicula antiaderente. Para nao arranhar
esta camada protetora, so utilize utensilios de madeira ou de plastico.

15. Acuba antiaderente nunca devera ser utilizada em outros aparelhos ou para
outrosfins.

16. Para alimentos muito viscosos, como por exemplo mingaus, a pressao
deverd ser liberada depois que a panela esfriar normalmente. Caso contrario, o
alimento poderd espirrar pelo orificio da valvula.

17. 0tempo de cozimento deverd ser programado em funcdo do tipo de alimento
e da sua experiéncia pessoal. Caso 0 alimento ndo esteja suficientemente
cozido ap6s o preparo, recolocar o aparelho em funcionamento até atingir 0
ponto desejado.

18. Nunca lave arroz ou qualquer outro alimento na cuba antiaderente, evitando
dessa forma, arranhar ou riscar o revestimento interno.

19. Depois do preparo, e ap6s a liberacdo da trava de sequranca da tampa, serd
necessario deixar sopas e mingaus dentro da panela por mais tempo (entre 3e 5
minutos) para obter um sabor mais acentuado.

20. Nunca ligue 0 aparelho sem alimentos dentro do recipiente da panela.

21. Certifique-se de usar uma luva térmica quando liberar a Valvula de Controle
de Pressao para evitar queimaduras provenientes do contato direto da mao com
0vapor que sai davélvula.

PRECAUCOES IMPORTANTES

1. Este aparelho foi produzido para fins domésticos, sua utilizagdo comercial
acarretard a perda da garantia.

2. Apds desembalar o aparelho, descarte o material da embalagem
adequadamente e fora do alcance de criangas para evitar acidentes.

3. Sempre conectar o plugue do corddo elétrico a uma tomada aterrada.

4. Sempre posicione o seu aparetho em superficie plana, firme, limpa e seca.

5. Nao cologue o aparelho encostado a parede ou em outros aparethos. Mantenha,
pelo menos, 10 cm de distancia entre outros objetos e a parte detrds, as laterais e
apartedecima.

6.Nao cubranem cologue qualquer objeto sobre o aparetho.
7.Mantenha o aparelho distante de superficies quentes, de brasas ou de fogo.

8. Nao colocar o aparelho perto de bocas (queimadores) a gds ou elétricas, ou
perto de fornos aquecidos.

9. Jamais utilize a cuba antiaderente interna diretamente em outras fontes de
calor (por exemplo: queimadores de fogdes e microondas).

10. Nao utilize o aparelho na proximidade de torneiras, chuveiros ou em drea
externa.

11. Nao utilize extensoes elétricas para aumentar o comprimento do cabo-
plugue.

12. S0 conecte o plugue a uma tomada elétrica aterrada (compativel com a
voltagem do produto).

13. Nuncatransporte ou desligue o produto puxando pelo cabo-plugue.

14. Retire 0 plugue da tomada elétrica quando o aparelho ndo estiver sendo usado
e também antes de limpd-lo.

15. Dutos da valvula de controle de pressao que permitem a fuga do vapor, devem
ser verificados regularmente para garantir que eles nao estao bloqueados e
atrapathem o funcionamento da panela.

16. Para se proteger contra choques elétricos, o usuario nao poderd merguthar o
corddo elétrico nem o plugue em dgua ou em outro liquido.

17. Nunca use o produto com pecas ou acessérios danificados ou que apresentem
mau funcionamento.

18. Utilize apenas pecas ou acessdrios originais recomendados pelo fabricante.
19. Para evitar choques elétricos, ndo manipule o aparelho com as maos
molhadas e nunca o merguthe em dgua ou outros liquidos.

20. Néo deixe o aparelho funcionando sem vigilancia.

21. Ndo permita o contato das maos com a parte interna do aparelho enquanto
este permanecer ligado.

22. Nunca ajuste os alimentos no interior do aparelho com as maos, garfos e ou
colheres de metal. Utilize somente a colher que acompanha o aparelho.

23. Realize periodicamente a limpeza e desobstrucao dos sistemas de seguranga
da vélvula de controle de pressdo. Isso garantird que as vlvulas ndo estdo
blogueadas e permitird a fuga de vapor, garantindo a seguranca do aparelho.

24. Se a panela ndo funcionar conforme o manual, retire imediatamente o plugue
datomada e entre em contato com uma Assisténcia Técnica Autorizada Agratto.
24. No transporte ou mova o aparelho em funcionamento.

25. Nao utilize o aparelho para fins nao previstos neste Manual de Instrucdes.

CUIDADOS ESPECIAIS PARA SUA SEGURANCA

Antes de ligar o aparelho, verifique se a voltagem selecionada é
compativel com sua rede elétrica;

Este aparetho nao deve ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou sem experiéncia e conhecimento, a menos que
sejam supervisionadas ou instruidas em relacao ao uso do
aparelho por alguém que seja responsavel por sua seguranca;
Criancas devem ser supervisionadas para que ndo brinquem
com o aparelho;

Antes de qualquer utilizacdo limpe o aparelho com um pano
suave para remover particulas de poeira que possam estar no
mesmo;

Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, ele deve ser
substituido pelo agente de servico do fabricante ou por
técnicos igualmente qualificados, afim de evitar situacoes de
riscos;

Nao utilize o produto sobre superficies empogadas de liquidos
ou proximo a produtos inflamaveis;

Nao utilize o produto apés uma queda ou se apresentar
qualquer tipo de mau funcionamento. A queda pode ter
provocado danos internos no produto que poderdo afetar o
funcionamento ou a sua seguranca pessoal. Leve-0 a um
Servico Autorizado VENTISOL/AGRATTO para ser examinado
antes de voltara usa-lo;

Mantenha o seu aparelho desconectado da rede elétrica
quando 0 mesmo nao estiver sendo utilizado;

Em qualquer caso de anormalidade de funcionamento, o
aparelho devera ser imediatamente desconectado da rede
elétrica e deve ser consultada a Assisténcia Técnica de sua
regiao;

Antes de qualquer operacdo de limpeza ou manutencao,
assequre-se de que o aparelho esteja desconectado da rede
elétrica;

Realize uma manutengao preventiva a cada seis meses;

Nao jogue fora este Manual de Instrucdes. Guarde-o para
eventuais consultas.

TERMO DE GARANTIA - PANELA DE PRESSAQ

A VENTISOL INDUSTRIA E COMERCIO S/A, solicita ao consumidor a leitura prévia do
manual de instrugdes para melhor utilizacdo do produto e adequada instalacdo do
mesmo.
1. A VENTISOL INDUSTRIA E COMERCIO S/A., assegura aos seus consumidores a
garantia contratual de 270 (duzentos e setenta) dias, mais a garantia legal de 90
(noventa) dias em seus produtos VENTISOL / AGRATTO, a contar da data da compra
conforme Nota Fiscal, atendendo ao cddigo de defesa do consumidor. A garantia
abrange defeitos de fabricagao em pegas, partes e componentes ou material, dentro
das condigdes de prazo estabelecidos, ressalvadas as condicdes estabelecidas neste
termo (item quatro) sempre acompanhadas de Nota fiscal.

GARANTIA VENTISOL / AGRATTO
2. Entende-se por garantia o reparo gratuito do aparelho e a reposicao de pecas que
apresentem defeito técnico de fabricacao, de acordo com o parecer do Assistente
Técnico Autorizado VENTISOL / AGRATTO. Tal garantia somente terd validade mediante
a apresentacdo da Nota Fiscal de compra, com descricdo do produto. E
imprescindivel, para o atendimento gratuito, que o aparelho esteja dentro do prazo
estipuladoacima.
3. As despesas de retirada, instalacao e reinstalagao do aparelho, embalagens e
transporte até a Assisténcia Técnica Autorizada VENTISOL / AGRATTO correrdo por
conta e risco do cliente usudrio.
4. Fica automaticamente cancelada a garantia se vier a ocorrer qualquer das
condicoes abaixo:
* Danos provocados por acidentes, tais como: queda, descarga elétrica, inundacao,
desabamento ou incéndio;
o Provocados por umidade, exposicao excessiva a luz solar, salinidade ou gordura;
o Uso em desacordo com as informacdes contidas no manual de instrucdes;
o Por ter sido ligado em tensao elétrica incorreta ou excessiva ou sujeito a excessivas
oscilagoes de tensdo da rede elétrica;
* Ajuste interno ou conserto feito por pessoa nao credenciada pela VENTISOL /
AGRATTO, ou se for verificado sinal de violagao de suas caracteristicas originais;
« SeaNota Fiscal de compra apresentar rasuras e/ou adulteracdes.

IMPORTANTE

* Guarde sua Nota Fiscal, pois ela é parte integrante deste Termo de Garantia.
* Para obter informacdes sobre nossa rede de assistentes autorizados e dltima
revisao deste, reporte-se ao site: www.agratto.com.br.
« Nao encontrando um Assistente Técnico Autorizado VENTISOL / AGRATTO em sua
regiao, reporte-se ao Sac através do email sac(dagratto.com.br.

AGRATTO

O seu mundo melhor

Importado e Distribuido por:
VENTISOL IND. E COMERCIO S/A. | CNPJ: 01.763.720/0001-71
Serv. José Tcholakan, 07 - Aririd - Pathoca | SC | CEP: 88.135-541
Tel./Fax: 48 2107 9500 | sac(@agratto.com.br | www.agratto.com.br

Agratto, uma marca Ventisol.

MANUAL DO USUARIO

PANELA DE PRESSAO

. MODELDS:
ELETRICA « PE - 01 - PE - 02
ELETRONICA - PED - 01« PED - 02

AGRATTO

O seu mundo melhor



Parabéns!
Ao adquirir a PANELA DE PRESSAQ AGRATTO, vocé esté recebendo alguns beneficios
que os produtos Agratto the oferecem.

j 0 correto funcionamento do seu produto depende da leitura do

manual de instrucoes. Antes de instalar ou utilizar este produto
leia com atencao os Cuidados Especiais Para Sua Seguranca.

ANTES DO USO

1. £ recomendavel lavar todas as pecas desmontaveis e acesscrios com dgua morna e
detergente neutro e secd-los completamente antes da primeira utilizagao do produto.
2. Se necessario, passe um pano levemente umedecido e enxugue bem. Limpe também
aplaca de aquecimento.

3. Certifique-se de que nao restou residuos do material da embalagem na parte interna
doaparelho ou sobre a placa de aquecimento.

4. Passe um pano seco e macio no revestimento externo e sua Panela de Pressao
Agratto estard pronta para uso.

INSTRUCOES DE ABERTURA

Importante: Todo o processo de /

montagem e desmontagem de seu
aparelho deve ser feito com o produto
desligado e o plugue desconectado da
tomada.

1. Segure a Tampa pela Alga e gire-a no
sentido hordrio até o final da rosca para
destrava-la. Fig 01.

2. Levanta-la pelaAlca. Fig 02.

3. Instalagdo da Panela Antiaderente. Para
retirar ou colocar a Panela no interior do
aparelho, segure-a pelas bordas e ajuste-a,
com cuidado, bem no interior, para garantir
um contato perfeito com a placa de
aquecimento. Fig 03.

4. Certificar-se de que o Disco Interno de
Vedagdo esteja bem instalado na tampa. Se
necessario, ajuste-o.

5. Recoloque a Tampa na panela segurando-a

Fig. 03

pela Alca e gire-a no sentido anti-horario até
travd-la completamente no corpo do
aparelho. Fig 04.

6. Verifique se a Valvula de Controle da

Pressao estd liberada. Fig 05.

Para a execucao de diversas receitas é necessario ter o conhecimento

pratico do preparo das mesmas e do uso de panelas de modo geral.

COMO UTILIZAR A PANELA DE PRESSAQ

Atencao: 0 aparelho s6 alcancara pressao se todas as pecas estiverem montadas
corretamente e se a tampa estiver bem fechada com a Trava da Tampa.

1. Antes de conectar o plugue na tomada, verifique se a voltagem do aparelho é
compativel com a da rede elétrica local.

2. Retire a cuba Antiaderente e cologue o alimento a ser preparado, os temperos e a

agua. A guantidade de dgua adicionada na panela deve ser determinada em
conformidade comalimento a ser preparado.
Obs.: Com o sistema de fechamento da tampa a dgua ndo evapora da panela.
Considere colocar uma quantia de dgua menor que a normal, conforme a necessidade.
3.0 contelido ndo deve ultrapassar a marca 4/5 indicada no interior da cuba e também
nao pode ser inferior a marcagao de 1/5. No caso de alimentos que crescem durante o
cozimento, ndo se deve ultrapassar a marca de 3/5.

; | ™ Fig. 06
4. Cologue a Tampa. Segure a tampa pela alca e gire no sentido anti-horario até fixa-
la completamente no corpo do aparelho.

5. Verifique se a Valvula de Controle de

Pressao estd liberada, movimentando-a

para cima e para baixo. Q oN>

6. Para ter pressao na panela, a Valvula

de Controle de pressao devera estar Fig. 07
voltada para a alca datampa. Fig 07.

7. Conecte o corddo elétrico no aparelho e o plugue na tomada elétrica.

8A. Na PANELA DE PRESSAQ ELETRICA AGRATTO voc precisa girar em sentido horério
0 Botdo de Selecao Analdgico até o modo de funcionamento em funcdo do tipo de
alimento que desejar preparar.

9A. Com o inicio do cozimento o Botdo de Selecdo Analdgico estard girando
automaticamente no sentido anti-hordrio, retrocedendo o tempo de cozimento.

10A. Quando a pressao se estabilizar, a Valvula de Seguranca da Tampa se levantard,
bloqueandoaabertura. A partir desse momento, a Tampa ndo podera mais ser aberta.
8B. Na PANELA DE PRESSAO ELETRONICA AGRATTO 0 display exibira “0000". Os
digitos da direita indicam o tempo (em minutos). Escotha 0 modo de funcionamento
em fungdo do tipo de alimento que desejar preparar.

9B. Acione a Tecla escolhida. Ex: Pressione a Tecla “Arroz" para cozinhar arroz. 0
indicador acendera e a tela ird mostrar "0012". Os dois digitos da esquerda estarao
em movimento durante o tempo de nivelamento da pressao interior. Quando o
movimento parar, 0 aparelhoiniciard o cozimento e a contagem regressiva do preparo.
10B. 0 aparelho comecard a aquecer e os dois digitos da esquerda no Painel de
Controle estarao em movimento. Quando a pressao interna se estabilizar, a Valvula de
Seguranca da Tampa se levantara, bloqueando a abertura. A partir desse momento, a
Tampa nao poderd mais ser aberta.

11. Nunca force a tampa para abrir. Se necessario, desligue o aparelho, libere o vapor
acionando a Vlvula de Controle de Pressdo no sentido anti-horario e aguarde até que
apressao interna se extinga.

COMO UTILIZAR A PANELA DE PRESSAQ

12A. Na PANELA DE PRESSAQ ELETRICA, o Botao de Selecao Analdgico ja inicia a
contagem do tempo assim que & acionado. Portanto existe a possibilidade de
adicionar mais alguns minutos na contagem para compensar 0 tempo para a
panela atingir a temperatura e a pressao se estabilizar. Este intervalo de tempo
demora alguns minutos, dependendo do tipo e da quantidade de alimento.

12B. Na PANELA DE PRESSAQ ELETRONICA, o Visor Digital s6 iniciara a contagem
do tempo apds a panela atingir a temperatura e a pressao se estabilizar. Este
intervalo de tempo demora alguns minutos, dependendo do tipo e da quantidade
de alimento. Ao nivelar a pressao interna, iniciard a contagem do tempo até
encerrar o tempo de cozimento. Depois de finalizado 0 preparo a panela entrard em
modo de manutencao de temperatura, mantendo o alimento aquecido.

13. Durante o funcionamento, a Placa de Aquecimento ird desligar-se e ligar-se
automaticamente para manter constante a pressao dentro do recipiente. Nos
periodos em que o aparelho estiver estabilizando-se e retomando a pressao
interna ideal, a contagem do tempo serd interrompida e retornard quando a
temperatura e a pressao atingirem os niveis ideais.

14.Nofinal do cozimento, um alarme ird tocar.

15. Se ao final do tempo de cozimento for verificado que o alimento precisa voltar
a ser cozido na pressao, aguarde alguns minutos antes de fechar a panela
novamente até que a tampa possa fechar liviemente sem abstrugdo do vapor.
16A. Na PANELA DE PRESSAO ELETRICA a luz de "Manter Aquecido” acenderd,
indicando o final do cozimento e inicio do ciclo de manutencdo do temperatura.
16B. Na PANELA DE PRESSAQ ELETRONICA o display mostraré "5&", o final do
cozimento e inicio do ciclo de manutencdo da temperatura. Nessa fungdo a
pressao sera liberada automaticamente.

17. Para interromper a fungao manutencao do aquecimento, na PANELA DE
PRESSAO ELETRONICA, e poder servir a comida, pressione a tecla
“Aquece/Cancela”.

18. Para garantir a integridade e sabor do alimento, 0 periodo méaximo
recomendado para a manutengao do aquecimento é de aproximadamente 6 horas.

19. Para acelerar a despressurizacao
coloque a Valvula de Controle de Pressao

totalmente virada para a esquerda para Q
libertar o vapor. Espere até que a Valvula de

Travamento da Tampa libere a tampa e ,

destrave a Tampa. Fig 08. ©) Fig. 08

20. Sopa e outros alimentos liguidos, ndo liberam vapor automaticamente apds o
inicio da fungao manutencao do aquecimento. Cuidado ao acionar a Valvula de
Controle de Pressdo para a despressurizacao, o alimento poderd agitar-se com o
vapor e a pressao interna poderd expelir liquido quente. Deixe o vapor dissipar-se
até quea Valvula de Travamento da Tampa libere a abertura da Tampa.

21. Apds o uso, e antes de remover o alimento, desconecte o cabo de alimentagdo
eremova o plugue da tomada.

22. Ao retirar 0 alimento da cuba antiaderente, s6 utilize a colher que acompanha
oaparelho ou utensilios de madeira ou plastico para nao arranhar o revestimento.
23. Retire cuidadosamente a cuba antiaderente do aparelho segurando pelas
bordas, com as maos protegidas por luvas térmicas.

ALTERANDO 0S TEMPOS PRE-PROGRAMADOS

Asua PANELA DE PRESSAQ ELETRONICA permite que os tempos predefinidos para
0 cozimento dos alimentos descritos no painel de controle possam ser alterados
de acordo com a sua conveniéncia. Para utilizar essa fungao, pressione a tecla do
menu escolhido até que os digitos do display exibam o tempo desejado
predeterminado. Em seguida, pressione a tecla “Ajuste de Tempo” repetidamente
até chegarao tempo desejado. 0 alimento estard pronto, considerando o tempo de
preaquecimento + 0 tempo de pressao escothidos. Exemplo:

* Pressione a tecla “Arroz" e os dois digitos da direita exibirdo 12" (o tempo de
pressao pré-programado). Para aumentar este tempo para 15 minutos, pressione
0 botao "Ajuste de Tempo" repetidamente até que os dois digitos da direita
passem a exibir 15"

* Pressione atecla "Aquece/Cancela” para cancelar a qualguer momento.

PROGRAMANDO 0 COZIMENTO PARA MAIS TARDE

A sua PANELA DE PRESSAO ELETRONICA pode ser programada para retardar o
inicio do cozimento por até 24h. Para utilizar essa funcdo, pressione a tecla
“Timer” uma vez para cada meia hora, até atingir o tempo de adiamento. 0
alimento estard pronto, considerando o tempo de adiamento mais o tempo de
preparo (preaquecimento + pressao).

Exemplo:

Parainiciar o cozimento de arroz para daqui a 3 horas, proceda assim:.

1. Aperte atecla “Arroz" para cozinhar esse alimento. 0 display acendera e os dois
digitos da esquerda exibirdo 12", (tempo de pressao pré-programado).

2. Aperte a tecla "Timer" até o marcador exibir a marca de 03h00min, Lembrando
que a cada clique o tempo aumentara em 30 minutos. 0 display piscara cinco
vezes, depois 0 aparelho comegard a contagem regressiva de acordo com o tempo
escolhido para o inicio .

3. Coloque osingredientes normalmente na Panela de Pressdo e feche.

4. Passadas as 3h o processo de cozimento se iniciard automaticamente.

5. Pressione Aquece/Cancela para interromper a fungdo a qualquer momento.

CODIGOS DE ERROS*

Codigo Erro Solucao
£l Sensor Desligado Contate a Assisténcia Técnica
£2 Sensor em Curto Contate a Assisténcia Técnica
£3 Temperatura Excessiva Aguarde o produto esfriar

E4 | Interruptor de pressao ndo funciona | Contate a Assisténcia Técnica

*Cédigos de erro presentes no modelo Panela de Presséo Eletronica.

Se vocé perceber grande quantidade de vapor saindo pela Valvula de
Travamento da Tampa quando o aparelho estiver em operacao, saiba que esse é
um fendmeno anormal e que esse dispositivo de seguranca estd em operacao
para sua protecdo (a Vélvula de Controle de Pressao nao esta trabalhando
corretamente). Desconecte o cabo de alimentacao e aguarde até a pressao e o
vapor se extinguirem totalmente. Leve o aparelho a uma Assisténcia Técnica
Autorizada VENTISOL / AGRATTO antes de utiliza-lo novamente.

INSTRUCOES DE LIMPEZA

1. Certifique-se de que o plugue esta desconectado da tomada.

2. Depois de preparar o alimento, retire a cuba antiaderente. Nao use objetos
metalicos ou dsperos na sua limpeza. Lave com dgua morna, com um pouco de
detergente liquido e enxague em dgua corrente. Depois de lavar, seque-a bem.
3. Retire o Disco Interno de Vedacao, puxando o pino central de silicone com
cuidado. Retire cuidadosamente o anel de silicone. Lave as duas pecas com
agua morna e detergente liquido e enxdgue em dgua corrente. Depois de lavar,
seque-as bem e encaixe novamente o Anel de silicone, cuidadosamente, na
borda do Disco.

4. Lave bem a Tampa (parte externa e superficie interna) com uma esponja
macia e detergente. Enxdgue a Tampa com dgua morna e enxugue-a bem.

5. Limpe a Valvula de Controle de Pressao para evitar 0 entupimento: pressione-
aparabaixo com o auxilio de um palito e deixe-a sob dgua corrente.

6. Limpe a Trava da Tampa para evitar o entupimento: movimente a trava para
cima e para baixo sob dgua corrente, tire 0 anel de silicone e lave os residuos
acumulados com uma escovinha. Seque o anel de silicone e cologue-o no pino.
7. Limpe a Valvula de Controle da Pressao retirando a protecdo na parte interior
da Tampa, com cuidado, e movimentando-a para cima e para baixo sob dgua
corrente.

8. 0 recipiente interno do aparelho, onde hd a Placa de Aquecimento, deve ser
limpo com pano umedecido. Nunca derrame dgua ou outro liquido no aparelho.
9. Certifique de que nao restou qualquer residuo de alimentos ou liguidos na
parteinterna do aparelho ou sobre a Placa de Aquecimento.

10. Para limpeza externa, passe um pano seco ou levemente umedecido e macio
paranaoriscar o material de acabamento das superficies.

11. Nao use jamais palhas de aco, buchas de esfregar ou qualquer espécie de
limpadores ou materiais abrasivas, pois eles podem danificar seu aparetho.

12. Nunca mergulhe o aparelho em dgua.

13. Nao limpe o aparetho direto na dgua ou outro tipo de liquido. Use um pano
(mido, com cuidado para que umidade nao penetre na placa de aquecimento.
14. Enxugar bem a panela antes do armazenamento.

15. Depois do uso, desligue o aparelho e desconecte o plugue da tomada.

16. Lave e seque todas as pecas desmontaveis.

17. Monte o aparelho corretamente e feche a tampa com a Trava de Seguranca.
18. Enrole o Cabo-Plugue e o Corddo de Alimentagao antes de guarda-los.

19. Guarde o aparelho em local plano, seco e seguro.

20. Mantenha longe do alcance de criancas e livre de poeira e umidade.

21. Repitaa operagdo coma PANELA DE PRESSAQ sempre que for guarda-la.

CONJUNTO DE PANELA

01. Copo Medidor

02. Colher de Plastico '
03. Coletor de Agua ' (

PARTES E PECAS
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01. Valvula de Controle de Pressao
02. Valvula de Travamento da Tampa

03. Trava da Tampa

04. Alca da Tampa

05. Tampa

06. Cuba Antiaderente
07. Alcas da Panela

08. Painel de Controle
09. Cother de Plastico

10. Cabo-Plugue

11. Travas de Sequranca
12. Coletor de Agua
13. Placa de Aquecimento
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14. Suporte da Colher
15. Base Antiderrapante

16. Display

17. Botdo de Selegao Analdgico

18. Timer

19. Aquece Cancela
20. Ajuste de Tempo

21. Arroz
22. Carne
23. Feijao
24. Legumes
25. Frango
26. Pudim
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Todas as imagens deste manual sao meramente ilustrativas.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Modelo Tensao Poténcia | Frequéncia | Capacidade
PE- 01 12V 800w 60 Hz 4 Litros
PE- (02 220V 800w 60 Hz 4 Litros
PED - 01 12V 800w 60 Hz 4 Litros
PED - 02 220V 800W 60 Hz 4 Litros







