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NATLANS

ELETRODOMESTICOS
FOGAO A GAS E INDUCAO

Manual do consumidor

Acesse www.atlas.ind.br para ter acesso as informacdes atualizadas sobre nossos produtos
Leia atentamente o manual de instrugdes antes de instalar e utilizar o produto.
Em caso de qualquer duvida, utilize um de nossos canais de contato:

ol ¢

CHAT

Atendimento Online Atlas

Acesse: www.atlas.ind.br/pt/apoio-ao-consumidor
Nosso horario de atendimento ao consumidor %a
Apoio ao . .
consumidor Segunda a sexta-feira das 08h00 as 20h00.

Sabado das 08h00 as 14h00.

Se preferir, escreva para o enderego abaixo:
Atlas Industria de Eletrodomésticos Ltda - BR 158, KM 508 Bairro Petrycoski
Pato Branco - Parana - Brasil - CEP 85501-970
CNPJ: 78242849/0001-69 Insc. Est.: 3160492394

www.atlas.ind.br

Painel Sof Touch T

¢ O Painel Soft Touch possui comando por touch screen. Pressionando suavemente o dedo
sobre as teclas, elas acendem no display e suas respectivas fungdes séo acionadas.

¢ Na falta de energia elétrica o controlador digital ndo ira funcionar, assim todas as fungdes
que estavam sendo utilizadas serao finalizadas.

Aj o Reléd

* Para configurar a hora, pressione a tecla “hora™ (FIG. A)

* Em seguida pressione a tecla Eg para aumentar (FIG.B) ou [l para diminuir (FIG.C), até chegar
ao horario desejado.

inicia
e Apos, pressione a tecla "C;,:C;m“ para inciar (FIG.D).

Funcionamento

Forno
e Afungéo forno permite programar um controlador de tempo regressivo para o funcionamento
do forno. Ao final do tempo programado, a chama do forno sera apagada automaticamente.
* Para acionar a fungéo forno, primeiramente ligue o queimador do forno (Ver PAG. 4). Em
seguida pressione o tecla “forno™ (FIG. A). O display com o tempo ficara intermitente.
* Em seguida selecione o tempo, aumentando (FIG.B) ou diminuindo (FIG.C), até chegar ao
tempo desejado. o
* Pressione a tecla "Cg‘,ﬁ'g.g para inciar (FIG.D).
¢ O simbolo indicativo de funcionamento do forno @ estara em vermelho durante todo o
tempo em que estiver em funcionamento.

¢ Quando finalizada a fungdo “"Forno™* o manipulador permanecera na graduagao selecionada
sem fluxo de gas, devendo ser reposicionado na posicéo fechado apds o desligamento.

Comando indugao - Queimador Por Indug_

Timer Ind I C o |

e Para acionar o Timer independente, pressione as teclas E simultaneamente (FIG. J).

o« Em seguida selecione o tempo: pressione a tecla (FIG. K) para aumentar ou pressione
a tecla (FIG. L) para diminuir até chegar ao tempo desejado, apds a contagem regressiva
comecara.

¢ Ao final do tempo programado, o timer emitira um sinal sonoro e n&o desligara nenhum
queimador.

comAnDbo
INbUGAO

comanpo
INDUCA O

e Para desligar o alarme, toque em qualquer tecla.
Indi 50 de Cal
e Adrea de aquecimento da mesa vitrocerdmica permanece quente por algum tempo ap6s ser
desligada.
e O simbolo ,'-,’ ficara em vermelho no display até a temperatura baixar.

e A superficie vitroceramica também pode esquentar durante o cozimento, ndo pela indugéo,
mas pelo contato com a panela quente.

Sinal de alerta
o Este sinal v aparecera no display toda vez que:

- Nao ha panela sobre a area de cocgao;

- A panela que vocé esta usando nao é adequada para o queimador por indugéo;
- O recipiente é muito pequeno;

- Panela vazia ou superaquecimento da panela;

Mensagem de erro
Este sinal ,’: aparecera no display toda vez que houver um erro no sitema:

- Superaquecimento do queimador ou vidro;
- Tensao de alimentagao inadequada;

- Falha eletrbnica;

Caso este erro seja apresentado no display, desligar o produto, desconectar da energia,
verificar as distancias recomendadas de instalagdes do produto e deixar o sistema esfriar.
Caso o problema persista, contatar a assisténcia técnica.
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Certificado de Garantia

Os servigos de assisténcia técnica dentro da garantia legal de 90 (noventa) dias, serdo prestados
gratuitamente pelo Servico Autorizado Atlas.

Os vicios decorrentes da CULPA EXCLUSIVA DO CONSUMIDOR sao excludentes de responsabilidades do
fornecedor, de modo que ocorrerd a extingdo da garantia da legal e consequentemente da garantia
contratual, nos termos do artigo 12, § 32, inciso Ill da Lei n2 8.708 de 11 de setembro de 1990.

1.1 ATENCAO:

Os fogBes ATLAS sdo produzidos originalmente para uso de gas engarrafado/botijdo (GLP). Caso haja
necessidade da transformacdo do fogdo para Gas Natural ou outro tipo de Gas recorra a Assisténcia Técnica
da Rede de Servigos Autorizados ATLAS para a realizagdo da conversdo do gas antes da instalagdo. A
primeira conversao é concedida gratuitamente, desde que realizada no prazo da garantia legal de 90
(noventa) dias, contados da emissdo da Nota Fiscal. A cobertura compreende somente as modificagdes
necessarias para transformacdo do fogdo. A ATLAS ndo se responsabiliza pelos custos relativos as pecas
e/ou componentes extras como regulador de pressdo, mangueiras, conexdes, bragadeiras, mdo-de-obra,
materiais e adaptagGes necessarias a preparacao do local para instalagdo do produto.

2.0GARANTIA CONTRATUAL
A Garantia Contratual de 275 (duzentos e setenta e cinco) dias é exclusivamente concedida pela
confianga que a empresa possui na qualidade de seus produtos, iniciando-se apds o decurso dos 90
(noventa) dias iniciais da Garantia Legal.
Dentro da Garantia Contratual os atendimentos para os DEFEITOS FUNCIONAIS serdo efetuados
mediante apresentacdo de Nota Fiscal de compra juntamente com este certificado de garantia.
Assim, as CONDICOES abaixo merecem ATENCAO para que haja a correta utilizagdo desta garantia:

3.0GARANTIA CONTRATUAL NAO COBRE:

Decorrido o prazo da garantia legal de 90 (noventa) dias ndo serdo cobertos:

3.1Reposigdo de vidros, mesa vitroceramica, queimadores, espalhadores, trempes, manipulos e
lampada do forno;

3.2Despesas com o transporte do produto, caso seja necessdria sua remogao para reparos no servico
autorizado;

3.3Tanto a garantia legal quanto a contratual ndo cobrem falhas no funcionamento do fogdo
decorrentes da falta de limpeza e excessos de residuos, uma vez que sao considerados mau uso por parte
do consumidor.

4,0 EXTINGAO DE GARANTIA

Extingue-se a garantia se o produto quando:

4.1 For utilizado em desacordo com as instrugdes constantes neste manual;

4.2 Sofrer uso indevido, fora dos padrdes da razoabilidade e negligéncias causadas pelo consumidor;

4.3 Sofrer uso abusivo por ter sido ligado a gés indevido, a rede de tensdo imprdpria ou sujeita a
flutuagdo excessiva;

4.4 Passar por ajustes, modificagdes ou consertos efetuados por individuos ou empresas ndo
credenciadas pela ATLAS.
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Parabéns!!!

Vocé acaba de adquirir um produto com a qualidade Atlas, que vem satisfazendo as necessidades de consumidores desde 1950.

Alinha de fogdes Atlas foi desenvolvida pensando em vocé. Com design arrojado e inovador.
Manual.

Este manual é destinado aos consumidores, extensivo a rede de assisténcia técnica e revendedores de fogdes para uso doméstico.
Foi elaborado com o objetivo de fornecer informagdes necessérias para a instalagéo, utilizagédo e manutengao destes, garantindo maior
vida util do produto . Autilizagao dos fogdes domésticos ATLAS sem a leitura do manual coloca em risco a eficiéncia e a durabilidade do
produto. Leia com ateng&o as instrugdes para obter um excelente desempenho na utilizagéo de seu fogéo.
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Funcionamento

Grill elétrico
¢ Afuncéo grill elétrico permite programar um controlador de tempo regressivo para o
funcionamento do grill. Ao final do tempo programado, o grill sera desligado automaticamente.

e Para acionar o grill, primeiramente deve-se pressionar
atecla ““grill”” (FIG. A).

e Em seguida selecione o tempo, aumentando (FIG.B)
ou diminuindo (FIG.C), até chegar ao tempo desejado.

inicia «

o Apos, pressione atecla ', o5

" para inciar (FIG.D).
¢ Pressione e gire o manipulador do forno para direita
(sentido horario) para acionar o grill (FIG.E). O display
do grill em vermelho ficara ligado durante a utilizagao.

e O simbolo indicativo de funcionamento do grill elétrico
(™) estara em vermelho durante todo o tempo em que
estiver em funcionamento.

* Quando finalizada a fungao “"Grill”" o manipulador permanecera na posigao Grill (FIG. E), sem
o funcionamento da resisténcia, devendo ser reposicionado na posicdo desligado.

Limpeza e Manutencao

Limpeza geral do fogéo

® Antes de iniciar a limpeza do fogao, retire o plugue da tomada elétrica. Para a limpeza das partes de vidro,
esmaltadas e laterais, utilize um pano umedecido ou esponja n&o abrasiva e sab&o neutro.

* Nunca utilize palha de ago ou similares na limpeza de qualquer parte do fogao.
Importante: Na limpeza das partes laterais, use apenas agua e sab&o neutro, pois o alcool, palha de ago ou detergentes
podem danifica-las.
® A limpeza da base dos Queimadores, Espalhadores e Trempes devem ser realizadas periodicamente e
sempre apo6s o uso do produto (Apos resfriamento), utilizando &gua morna, sabdo neutro ou detergente tipo
lava-lougas neutro. Apds a limpeza, antes de recoloca-los em seus devidos lugares, enxugue-os bem, verifique se
todos os queimadores e espalhadores ficaram limpos e secos e certifique-se de que estejam todos bem encaixados.
Logo apo6s acenda os queimadores e deixe-os ligados por aproximadamente 1 minuto para garantir a secagem
completa. A secagem completa das trempes evita a oxidagcéo.
e (Caso os procedimentos de limpeza recomendados n&o sejam realizados, podera ocasionar pontos de oxidagéo na parte
inferior e nos furos dos espalhadores dos queimadores. A peca ainda podera apresentar alteragéo na cor proveniente do
uso do produto. No entanto, estes pontos de oxidagéo e a alteragdo na cor ndo interferem no desempenho do produto.
o Evite que alimentos sejam derramados sobre os queimadores durante 0 cozimento. Se isso ocorrer, imediatamente apds
0 uso, deixe-os esfriar e limpe com pano Umido, pois a utilizagdo prolongada dos queimadores contendo residuos de
alimentos tornara alimpeza muito dificil.
o Nao deixe as pegas dos queimadores imersas em agua com detergente por mais de 10 minutos. Nunca deixe de molho
emvinagre ou limao.
* Néo coloque os queimadores ainda quentes na agua fria, pois isto pode causar empenamento pelo choque térmico.
e Conserve os eletrodos de acendimento dos queimadores limpos.
Realize a limpeza periodicamente, sempre ap6s o resfriamento do produto, caso contrario podera ocorrer a quebra.
e Certifique-se que todos os queimadores estdo corretamente instalados. O mau encaixe pode provocar danos aos
queimadores ou prejudicar seu desempenho.

Limpeza do forno

e Para limpeza do forno, aquega o forno por aproximadamente 3 minutos na graduagao de chama alta
para amolecer os residuos de gordura. Desligue o forno e certifique-se de que a temperatura no seu interior
esteja suportavel antes de iniciar a limpeza e com isso evitar riscos de queimaduras. Remova o excesso de
gordura com um pano Umido ou esponja macia.

o Abra a porta do forno certifique-se de que a temperatura interna e das prateleiras estejam adequadas ao
manuseio.

e Retire-as e limpe-as com um pano ou esponja macia umedecidos com sabao/detergente neutro. Seque
todas antes de recoloca-las.

® Recoloque-as em seus devidos lugares.

Limpeza do vidro Interno da porta

e O vidro interno da porta pode ser removido para a realizagdo da limpeza. Utilize uma chave philips para retirar os dois
parafusos das presilhas do vidro (FIG. A). (Obs.: Chave philips ndo acompanha o produto.)

e Nunca utilizar palha de ago ou ponta de objetos (faca, garfo), para remover alguma sujeira impregnada.

® Retire o vidro com cuidado até remové-lo totalmente (FIG. B).
® Para a montagem, execute a operagao contraria.

Observacgéao:

- Quando for recolocar o vidro interno, certifique-se de que as vedagdes de borracha estejam em seus devidos lugares (FIG. C).
Caso o vidro seja recolocado sem esta protegdo, pode ocorrer a quebra.

- Certifique-se de que os suportes do arrastador estejam em seus devidos lugares (FIG. D).
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Certificado de Garantia _

4.5 Apresentar sinais de ter sido violado;

4.6 AcOes de agentes da natureza;

4.7 Caso acidental, fortuito ou de forga maior, além de outras hipéteses previstas no manual de
instrugdes;

4.8 Utilizagdo para fins comerciais ou outros, pois foi projetado exclusivamente para uso doméstico;

4.9 Alteragdo e/ou remocdo do nimero de série ou etiqueta de identificagdo do fogdo;

4.10 Caso haja transformacdo de gas liquefeito de petrdleo (GLP) para outro tipo de gas; como NAFTA
e ou Gas Natural, por pessoa ou empresa nao credenciada pela ATLAS;

4.11 Avarias decorrentes do mal posicionamento das partes que compGe o produto tais como:
queimadores, espalhadores, tripla chama, trempes, grades etc;

4.12 Falhas no produto causadas por interrupgdes, problemas ou falta no fornecimento de energia
elétrica ou decorrentes da ma qualidade do gas na residéncia;

4.13 Falhas no funcionamento do produto decorrentes da falta de limpeza e excesso de residuos,
existéncia de objetos estranhos em seu interior, bem como decorrentes da a¢do de animais
(insetos ou roedores).

4.14 Se constatados defeitos estéticos (produtos riscados ou amassados) ou com falta de pegas
internas ou externas de produtos vendidos no estado, saldo ou produtos de mostrudrio, com exce¢do
dos defeitos funcionais ndo discriminados na nota fiscal de compra do produto;

4.15 Problemas de oxidagdo/ferrugem causados devido da instalagdo em regides litoraneas,
exposicdo a produtos quimicos, dcidos ou alcalinos que possam agredir a pintura do mesmo e a utilizagdo
de produtos quimicos inadequados para limpeza.

Leia atentamente o manual de instrugGes antes de instalar e utilizar o produto. Em caso de duvidas ou
para agendar visita de um técnico, contate nosso SAC - Servigo de Atendimento ao Consumidor -
0800200 8111.

MANTENHA SEMPRE JUNTO AO MANUAL DE INSTRUGOES A NOTA FISCAL.

Este produto possui uma ENCE - Etiqueta Nacional de Conservagdo de Energia, a qual consta o
rendimento médio dos queimadores da mesa e a manutencdo de temperatura do forno.

0 fogdo ATLAS atende a norma de desempenho e seguranca conforme especificagdes do INMETRO. O
uso de alternativas diferenciadas como dispositivos de apoio e acessérios que ndo acompanham o
produto, ficam de inteira responsabilidade do usuario.

(Termo de garantia elaborado de acordo com a Lei 11.785/08 que altera o § 32 do Artigo 54 do
Cadigo de Defesa do Consumidor, definindo tamanho minimo de caracteres para contratos de adesdo).

Em atendimento ao Decreto n® 5.296/2004, o presente Manual de Instrugdes em arquivo de dudio ou
fonte ampliada encontra-se disponivel para download no enderego eletrénico www.atlas.ind.br
(Central de Downloads) ou poderd ser solicitado perante ao Servigo de Atendimento ao Consumidor
através do Telefone n® 0800.200.8111.”
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Acessorios

® Acendimento superautomatico ® Trempes individuais @ Controlador Digital Queimador Indugéo ® Visor Total
(ferro fundido) .
® Painel Soft Touch
® Turbo forno (Touch screen)

@ Luz no forno

@ 1 Grade Autodeslizante

® 1 Grade deslizante ® Grill elétrico
Instalacao _
® Confira antes na etiqueta de identificagao localizada na parte traseira do fogao:
- O tipo de gas;.

® Evite lugares umidos ou com correntes de ar, pois as chamas poderdo se apagar, mas ndo se esqueca
que o ambiente deve prover renovagao de ar.
¢ Instale o fogéo distante de materiais e produtos combustiveis (alcool, gasolina, etc) e ndo resistentes ao
calor.
® Deixe um espago livre de 5 cm (cinco) nas laterais e traseira do fogao. (FIG. A).
e Deixe um espaco livre de 70 a 90 cm entre a mesa do fogéo e o depurador/coifa ou qualquer armario
colocado acima do fogao (FIG. B).

O fogéo devera ser colocado sobre uma superficie plana e nivelada.
Obs.: Superficies ndo niveladas podem prejudicar os assados de massas (escoamento de massas).
e Se o fogao for colocado sobre uma base, medidas devem ser tomadas para evitar que o aparelho deslize
da mesma.

—»

70 a 90cm

ESTE FOGAO NAO FOI PROJETADO sen ]
PARA SER EMBUTIDO

Licacdo do g4

Utilize bragadeiras para fixar a mangueira de gas e no regulador de presséao fixado no botijéo.

O botijao deve ser colocado sempre no mesmo lado da entrada do gas. (FIG. C).

Utilize, na ligagdo do gas, mangueira de plastico (PVC) transparente com faixa amarela, com a gravagao
NBR 8613 a dentro do prazo de validade.

A mangueira de gas nunca deve passar pela parte traseira do fogdo porque a mesma resiste a uma
temperatura de até 70° C e o calor que se concentra na parte traseira do fogédo alcanga temperaturas mais
elevadas, causando o derretimento da mangueira o que pode ocasionar explosdes e incéndios (FIG. D)

Caso isso ndo seja possivel € indispensavel o uso de mangueira metalica flexivel para evitar incéndios.

O regulador de pressao do botijao deve ter sempre gravado o cédigo NBR 8473 (FIG. E).

Observe também se o regulador esta dentro do prazo de validade, que de acordo com as normas € de no
maximo 5 anos de uso.

Os fogdes Atlas sao produzidos originalmente para uso de gas engarrafado (GLP). Para transformar o
fogéo para gas GN, recorra ao Posto da Rede de Servigos Autorizados ATLAS mais proximo de sua
residéncia, o qual é responsavel pela referida transformacao.

Utilize cilindro de gas P13 i
Pressao de alimentagao (em kPa) ’ 4
Gas de botijao (GLP) 2,75
e,
Gas natural (GN) 1,96 °*

Funcionamento
Timer

¢ Marca o tempo de cozimento de um alimento, informando através de aviso sonoro o fim do
tempo programado.

e Para acionar o timer, pressione a tecla “'timer” (FIG.A).

e Em seguida selecione o tempo, aumentando (FIG.B) ou diminuindo (FIG.C), até chegar ao
tempo desejado.

e ApOs, pressione a tecla ”’ inicia - para inciar (FIG.D).

cancela

. . . . . , \ ,
¢ O simbolo indicativo de funcionamento do timer C'—) estara em vermelho durante todo o
tempo em que estiver em funcionamento.

* O timer ndo desliga nenhuma das fungdes.

Inicia / Cancela

¢ Afuncéo inicia / cancela é utilizada para dar inicio ou término

a uma fungao. o

* Para iniciar uma func&o, deve-se pressionar a tecla’ _inocla  (FIG. A)
apos a selecado da fungéo desejada.

* Para terminar uma funcéo, deve-se pressionar

atecla” inicia ““(F|G. A).
cancela

Luz
* Para ligar ou desligar a luz, pressione a tecla “'luz’" (FIG. B).
Turbo Forno

e Para acionar o turbo forno, pressione a tecla “turbo™ (FIG. C).

o O turbo forno ou convecgéo, pode ser acionado junto com a fungédo
forno ou fungao grill.

e Apos a utilizagédo do forno, ndo esquega de desligar o turbo forno.

Display off

¢ QO display off & utilizado para desligar a luminosidade do controlador
digital. Para acionar pressione a tecla “'Display off* (FIG. D).

¢ Display off ndo funciona se alguma fungéo estiver em funcionamento.
o Para ligar o controlador digital, basta pressionar qualquer tecla.

Limpeza e Manutencao

Limpeza da mesa vitroceramica

e Recomendamos que limpe a mesa do fogdo regularmente e - QG

preferencialmente toda vez que utiliza-la. l/‘J >, ,:)
" g

* Retire as trempes (grades) e mantenha os queimadores no local. Esse procedimento evita a/queda de
residuos sobre os bicos injetores de gas. «

r

e Antes de efetuar a limpeza, desligue seu produto da rede elétrica.

® Alimpeza devera ser feita sempre com a mesa de vidro fria.

e Utilize sabdo neutro e espalhe com um pano limpo e seco ou com papel toalha.
e Em seguida limpe com uma pano Umido e seque com um pano limpo e seco,
ou com a parte macia da esponja.

e Secar bem apds cada enxague.

® Toda a limpeza devera ser feita com a mesa fria, com excegéo dos alimentos
contendo acucar, filme de aluminio e residuos plasticos que deverao ser retirados
imediatamente com uma esponja ainda quentes (Cuidado para ndo se queimar).

® Nunca utilizar palha de ago ou ponta de objetos (faca, garfo), para remover
alguma sujeira impregnada.

® Produtos de limpeza como removedores e saponaceos em pd ou cremosos devem ser
evitados, produtos que contenham cloro ou amdnia na composigéo também devem ser evitados.

CUIDADOS COM A MESA VITROCERAMICA

e Cuidado para néo deixar cair objetos sobre a mesa de vidro, pois a mesma podera trincar ou quebrar.
* Quando for necessaria a movimentagao das panelas, procure levanta-las da base, afim de evitar riscos.

¢ Evite derramar agua ou qualquer liquido sobre a mesa. A secagem é extremamente importante para evitar
o aparecimento de manchas na superficie do produto.

e Evitar que alimentos caiam sobre a area de aquecimento, principalmente os ingredientes que contenham
aguUcar, pois podera danificar seriamente a mesa vitroceramica.

® Para aumentar a vida util de seu produto e evitar manchas, limpe imediatamente qualquer liquido ou
residuo que cair sobre a mesa.

® Se for percebida qualquer rachadura na mesa vitroceramica, deve-se desligar imediatamente o produto e
desconecta-lo da rede elétrica.

e Na&o utilizar a mesa vitroceramica como uma superficie de corte.

e Nao utilizar panelas com fundos irregulares, amassados, com pontas salientes ou asperas, pois aumentara
o tempo de cozimento e o consumo de energia elétrica e ainda podera danificar a mesa vitroceramica.

e Panelas deformadas ou danificadas ndo devem ser usadas.

Instalacao

Instalacdo elétrica

* Esse produto € monovolt, antes de liga-lo na tomada, certifigue-se de que a tenséo de entrada é 220V.

® Utilize pontos exclusivos de forga e aterramento. Se a sua residéncia ndo possuir esta instalagdo, chame
um eletricista especializado.

e Nunca use tomadas “T” ou “Benjamins” (FIG. F) (FIG. G). Errado .
e Se o cordao de alimentagéo estiver danificado, deve ser i
substituido pelo fabricante, agente autorizado ATLAS ou pessoa
qualificada a fim de evitar riscos.

e Atencdo: Atendendo a norma NBR 14136, o s modelos que

possuem Grill, sdo produzidos com plugue de 3 pinos de 20A
(20 Amperes), conecte somente em tomada adequada ao plugue.

Tomada  Certo .

e De acordo com a norma ABNT — NB IEC 60335 (Associag&o Brasileira de Normas
Técnicas), todo aparelho eletrodoméstico produzido e comercializado no Brasil apos
01/01/2014 devera ter cabo com plugue elétrico de trés pinos (FIG. H). E de
responsabilidade do consumidor a adequagéo da tomada elétrica da residéncia para
conectar o produto.

Acendimento superautomatico

* Ligue seu fogéo a rede elétrica e ao gas, verifique se todos os queimadores estdo corretamente
instalados, antes de ligar qualquer queimador. O acendimento superautomatico liga os queimadores quando
o manipulador é pressionado e girado.

Lampada do forno

e Junto ao produto é enviado 1 [ampada 220V 15W.

* Em caso de queima da lampada, substitua-a por uma nova, conforme especificada.
e Alampada pode ser encontrada em casas especializadas.

o Especificagéo da Lampada:(220V 15W com rosca E14 -TU25).

Para trocar a lampada:

- Retire o plugue da tomada elétrica.

- Gire o protetor da lampada em sentido anti-horario (para esquerda) até solta-lo completamente (FIG. J).
- Remova a lampada, girando-a no sentido anti-horario para (esquerda) (FIG. K1).

- Rosqueie com cuidado a nova lampada, girando-a no sentido horario (para direita) (FIG. K).

- Em seguida rosqueie o protetor da lampada no sentido horario (para direita) (FIG. L).
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Funcionamento - Queimador Por Indugao _

Queimador por Inducdo
« O sistema de indugéo oferece grande eficiéncia, precisdo, comodidade e seguranca.
e O principio de funcionamento do queimador indugao parte da geragdo de um campo

eletromagnético controlado, que aquece instantaneamente apenas a panela posicionada no local
de cocgao indicado na mesa.

mporTANTE! A\

e Para o funcionamento do queimador de indugdo, é necessario que as panelas utilizadas
contenham materiais de indugdo magnética em seu fundo, ou seja, que possuam metal ferroso
(que sao atraidas por iméa) e tenham o fundo plano para evitar possiveis danos superficiais.

Os danos causados a mesa vitroceramica decorrentes do nao cumprimento

IMPORTANTE! das recomendagdes acima, ndo serdo cobertos pela Garantia.
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AATLAS Eletrodomésticos, oferece aos seus consumidores facilidades do
Servico de Atendimento ao Consumidor, se dispondo a fornecer orientagdes e
esclarecimentos sobre 0s seus produtos e receber reclamacgdes e sugestoes.

POLITICA DE QUALIDADE

AATLAS ELETRODOMESTICOS busca fabricar produtos com excelente
padrao de qualidade, através da:
* Melhoria continua de seus produtos, processos e sistema de gestao;
* Atendendo os requisitos legais, ambientes e estatuarios,
* Gerando satisfacdo aos seus clientes com retorno aos acionistas e;
* Valorizacao dos colaboradores e sociedade

ELETRODOMESTICOS

¢, INTLAS

100000542_00 NOV./2016

fuci P I 50 fuci
¢ Panelas de ferro fundido * Panelas de Aluminio
o Panelas de ago inox ®* Panelas de Vidro
e Panelas de ago inox com fundo triplo ® Panelas de Ceramica
* Panelas de Cobre

¢ Antes de utilizar o queimador por indugéo, certifique-se que a panela e a area de aquecimento
estejam limpas e secas.

¢ Durante o aquecimento por indugdo o campo eletromagnético gerado pode provocar algum
ruido ou vibragao no recipiente utilizado. Os ruidos ou vibragdes séo geralmente ouvidos com
o fogéo acionado em niveis de poténcia elevada. Este ruido desaparece ou torna-se mais fraco
se diminuir o nivel de poténcia.

e Colocar sempre a panela no centro da area de aquecimento.

o N&o utilizar panelas com fundos irregulares, amassados, com pontas salientes ou asperas,
pois aumentara o tempo de cozimento e o consumo de energia elétrica e ainda podera danificar
a mesa vitroceramica.

o Panelas deformadas ou danificadas ndo devem ser usadas.

Certo Errado Errado

o Em nenhum caso podem existir outros elementos entre a superficie vitroceramica e a panela.

10

Acessorios

Item Descrigao Quantidade
01 Manual de instrugdes 01
02 Copo de aluminio 1.000W 01
03 Copo de aluminio 1.700W 02
04 Espalha chama 1.700W 02
05 Trempe ferro fundido lateral 04
06 Queimador por indugdo 3.000W 01
07 Espalha chama 3.000W 01
08 Copo de aluminio 3.000W 01
09 Espalha chama auxiliar 1.000W 01

Instrucdes de Seguranca

» O fogdo Atlas é para uso doméstico e deve ser utilizado por pessoas capacitadas para opera-lo.

« Mantenha as criangas longe do fogéo quando ele estiver em funcionamento ou logo apés seu uso. A temperatura
perto dos queimadores da mesa, porta do forno, puxador e paredes externas é alta e pode causar queimaduras.

« Coloque os utensilios sobre a grade da mesa (trempe) do fogdo com os cabos virados para dentro. Isto ajuda a
evitar que as criangas 0s puxem.

o Esquente os alimentos com as embalagens abertas, pois se totalmente fechadas, o calor aumenta a pressao interna
podendo causar explosao.

* Ao utilizar dleo ou gordura em frituras o cuidado deve ser maior, pois s&o inflamaveis.

® Caso o queimador do forno néo acender em até 15 segundos, deve-se colocar o manipulador (botéo do forno)

na posigéo fechada, abrir a porta do forno e proceder uma nova igni¢édo do queimador ap6s 01 (um) minuto,

pois devido o acumulo de gas no queimador, pode ocorrer uma exploséo.

® Evite acumular liquidos gordurosos na mesa ou em outras partes do fog&o.

¢ Quando for manusear ou retirar recipientes com alimentos do forno, utilize luvas
térmicas de protegao para evitar queimaduras (FIG. A).
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Funcionamento

Forno

* O forno do fogao possui esmalte antiaderente que nao permite que a gordura grude, facilitando sua remogao.
e O limpa facil é aplicado em toda area interna e porta do forno.

e Esse produto possui um sistema de ventilagdo automatico. Na falta de energia elétrica esse sistema ndo
ird funcionar e a temperatura externa do fogao ficara elevada.

Registro do forno

o Controle de temperatura em 5 posigoes (FIG. A).
e Manipulador do forno na parte superior da mesa (FIG. B).
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Acendimento do forno

¢ O dispositivo valvula de seguranga € projetado para cortar automaticamente a alimentagéo de gas caso a
chama do queimador do forno se apague e/ou ocorra alguma falha de qualquer um dos componentes
indispensaveis para o seu funcionamento.

® Neste produto o gas somente é liberado quando o manipulador &
pressionado contra a mesa e girado no sentido anti-horario (para esquerda)
(FIG. C). Assim que a chama estiver acesa é necessario que o manipulador
fique pressionado por aproximadamente 10 segundos, para evitar que a
mesma se apague.

® O acionamento do controlador regressivo do forno é opcional. Para
detalhes sobre seu acionamento, verificar (PAG. 8).
¢ Na falta de energia elétrica o forno ndo funcionara.

Acendimento superautomatico do forno

e Com a porta do forno aberta, pressione e gire o manipulador do forno mantendo-o pressionado durante
10 segundos para que a chama permaneca acesa.

e Caso o queimador ndo acender em até 15 segundos, deve-se colocar o manipulador na posigéo fechada,
manter a porta do forno aberta e repetir o procedimento apés 01 (um) minuto, pois devido o acimulo de
gas no queimador, pode ocorrer uma explosao.

Funcionamento - Queimador Por Indugao _
Dicas
e Procure utilizar panelas de fundo grosso e plano.

¢ Aconselha-se utilizar a panela com didmetro 250mm.
e Para uma reducao de consumo, aconselha-se cozinhar com as panelas tampadas.

¢ Panelas com fundo liso evitam riscos no vidro.
¢ Quando houver necessidade de movimentagéo levantar as panelas.
e Usar panelas com fundo liso, plano e de alta espessura, principalmente com temperaturas
elevadas.
Espessuras recomendadas:
- Aco esmaltado: 2 a 3mm
-Aco inox: 4 8 6mm

¢ Atencao: Diametro minimo da panela 180 mm.
Diametro maximo da panela 260 mm.

Cuidados com o Queimador por Indugdo

¢ Objetos metdlicos como facas, garfos, colheres e tampas ndo devem ser
colocados sobre a superficie do queimador indugao, pois podem ficar quentes.

* N&o utilizar o queimador com recipientes vazios, pois podera haver um
aquecimento excessivo, danificando o recipiente e a mesa vitroceramica.

¢ N&o armazenar produtos inflamaveis ou objetos plasticos sobre ou proximo ao produto.

e Enquanto o queimador indug&o estiver em operacdo, manter longe de itens magnetizados,
por exemplo, cartdes de crédito, celulares, discos, etc.

¢ O aquecimento de enlatados é proibido!
As latas podem explodir por excesso de pressao interna e sobretemperatura
ocasionando risco de queimaduras.

Pessoas com marca-passo ou dispositivo médico similar, devem
IMPORTANTE! A consultar o seu médico a fim de verificar se o equipamento n&o
afetara o correto funcionamento.

1

e Este aparelho ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido
instrugdes referentes a utilizagdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua
segurancga.

Instrucdes de Seguranca

e Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas nao estejam brincando com o aparelho.

e O didmetro minimo das panelas a serem usadas sobre os queimadores da mesa é de 14cm para que nenhum
deslocamento faga com que as mesmas virem.

e Cabo de for¢a danificado deve ser substituido pelo fabricante ou agente autorizado.

* Nao é permitido o uso de panelas com bases concavas, convexas ou anel de suporte neste produto.

_— _—— —_—
Certo Errado Errado
]

e Use duas ou mais pessoas para mover e instalar o seu fogdo. Ndo seguir esta instrugao pode trazer danos a sua coluna
ou ferimentos.

* Retire todos os plasticos e fitas adesivas que protegem seu fogao.

* Nunca retire a etiqueta de identificagdo do produto.

» N&o permita que criangas subam ou sentem sobre a porta do fogao.

o Aocorréncia de estalos é considerada normal durante a utilizagao do forno.

e Nunca movimente o seu produto utilizando o puxador da porta do forno.

e Nuncainstale seu fogao sobre pisos plasticos ou carpete.

e Nunca utilize objetos pontiagudos ou cortantes para a limpeza das pegas do seu fogao pois podem danificar as mesmas
e afetar sua seguranca.

e Se os queimadores da mesa ndo acenderem, verifique se os espalhadores estdo devidamente encaixados na base.

e Nas grades (trempes) da mesa é normal a ocorréncia de marcas brancas ou prateadas que parecem riscos. Essas
marcas acontecem devido ao residuo do metal do fundo de panelas que fica acumulado nas grades (trempes).

e Caso a gordura ou 6leo se incendeie, desligue todos os botdes e abafe as chamas com uma tampa de panela, pano
molhado ou jogue sal. Nunca jogue agua, pois em contato com a gordura quente, ela se espalha podendo causar
queimaduras.

® Naotoque nas velas devido a possibilidade de choque elétrico.

® Retire o plug datomada antes de realizar servigos de manutengéao e limpeza.

e Ap6s alimpeza de sua cozinha (lavagem do piso), certifique-se de que o seu
fogao esteja seco para evitar danos nas partes inferiores (proximas ao piso).

«Os produtos quimicos inflamaveis (exemplo: alcool, gasolina, querosene, etc) devem ser guardados longe de seu fogéo,

pois podem provocar incéndios.

Instrucdes de Seguranca do Forno
e ATENCAO: Durante o uso o aparelho torna-se quente. Cuidado deve ser tomado para evitar o contato com os
elementos de aquecimento dentro do forno.
o Para acendimento do forno, ndo esqueca de deixar a porta do forno totalmente aberta antes de proceder o
acendimento.
e Para que a corrente de ar circule por todo o forno, coloque a forma ou assadeira na parte central da grade do forno
no minimo 5cm do fundo e das laterais.
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Funcionamento

Alta
Média-Alta
Baixa
Méedia Média-Baixa
Posicéo Temp. Média°C

1 Alta 280 a 300

2 | Média-Alta 255 a 280

3 Média 230 a 255

4 | Média-Baixa 205 a 230

Utilizagéo do forno 5 Baixa 180 a 205

o Adistribuigéo de calor é uniforme, mas vocé deve seguir algumas instrugdes basicas para tirar o maximo proveito do
forno.

e Faga um pré-aquecimento ligando o queimador do forno na temperatura maxima antes de colocar o
alimento, durante 15 minutos.

® Massas:Apds o pré-aquecimento, coloque a massa no forno e passe para a temperatura desejada.

o (Carnes: Apés o pré-aquecimento, coloque a carne no forno e passe para a temperatura desejada. Quando estiver
assada, passe paraatemperatura maxima, até atingira coloragao desejada.

¢ Evite abrir constantemente a porta do forno.

* Acompanhe o assado através do visor do forno com a luz interna acesa, assim vocé economiza tempo, gas e garante um
bom cozimento do alimento. Ajuste a forma ou assadeira na parte central do forno.

¢ Nao encoste 0 assado no fundo ou nas laterais do forno.

Turbo forno

® O turbo forno é indicado para homogenizar e distribuir melhor o calor proporcionando um assado uniforme.

e Deve ser usado combinado com o modo gas ou grill elétrico.
¢ Na falta de energia elétrica o turbo forno néo funcionara.

Grill elétrico

e O grill elétrico deve ser utilizado para dourar e gratinar alimentos no forno.
e Grill elétrico ndo funciona com o modo forno ligado.
e Na falta de energia elétrica o grill elétrico ndo funcionara.

Sistema de ventilagéo
o Este produto possui um sistema de ventilagdo automatico que durante o funcionamento do fogéo ou forno
podera ser acionado sempre que a temperatura do produto exceder 60° C.

* O sistema de ventilagdo permanecera ligado até a temperatura do forno ficar abaixo de 45°C, mesmo que
o forno esteja desligado.

Comando indugao - Queimador Por Indug_

* O comando indugéo possui comando por touch screen. Pressionando suavemente o
dedo sobre as teclas, elas acendem no display e seu respectivo comando é acionado.

* O comando indugao é responsavel somente pelo queimador de indugao.

¢ Na falta de energia elétrica o comando induc¢éo nao ira funcionar, assim se o queimador
por inducéo estava em utilizacdo, sera desligado.

Liga / Desli
e Para acionar o queimador por indugao pressione a tecla"d;g%é‘(FIG. B).

* Em seguida pressione a tecla E para selecionar o queimador (FIG.C).

* Apds, selecione a poténcia: Pressione a teclafll (FIG. D) para aumentar ou pressione a tecla
B (FIG. E) para diminuir, até chegar na poténcia desejada.

* Os niveis de poténcia podem ser selecionados de 1 a 9(+P) e sdo mostrados no display.

* Obs.:Existe um tempo limite de funcionamento conforme a poténcia selecionada, e esta
informada na tabela abaixo.
* Ao término do tempo limite, o nivel de poténcia sera reduzido para o nivel imediatamente

inferior.
¢ Aescolha do nivel de poténcia deve ser relativo as necessidades do cozimento, levando em

conta que, quanto maior o nivel de poténcia mais intenso sera o calor gerado.

CARACTERISTICAS DE
POTENCIA E TEMPO DE
OPERACAO
Nivel de | Poténcia Lm’;";’m

Poténcia|em Watts .
minutos

1 70 520
2 110 402
3 180 318
4 280 260
5 410 212
6 650 170
7 970 139
8 1470 113
9 2300 90
P 3000 5

comAnpo
INDUGA O
comanpo
INDUCA O
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Cuidados com o Gas

e Para sua seguranca, mantenha o regulador de presséo do gas fechado quando néo estiver usando o fogdo. O regulador
tem prazo de validade de 5anos.
¢ Antes de substituir o botijao de gas, verifique se os botdes estao desligado
* Somente acenda os queimadores apds ter certeza que ndo ha vazamento nainstalagéo.
o Se sentircheiro de gas dentro de casa, para sua seguranca, tome as seguintes providéncias:
Feche o regulador de pressao de gas no botijéo;
N&o acenda qualquer tipo de chama;
Abraasjanelas e as portas, permitindo maior ventilagdo do ambiente.
o Aoacender seu forno mantenha a porta do mesmo aberta até que a chama se estabilize.
* Nunca use chamas ou faiscas para localizar vazamentos de gas, isso pode causar incéndio. Use espuma feita com sab&o.
Caso haja vazamentos, bolhas se formaréo e vocé vera onde esta vazando.
* Use sempre regulador de pressao de gas, para qualquer tipo de botijéo, pois a auséncia do mesmo ira causar excesso de
pressao com vazamento de gas, o que pode causar incéndios.
e |nstale somente um produto para cada botijdo de gés.

§ ™ .
—— Registro I'\\ Mangueira Plastica

Botijao

Problemas no fogéo .

¢ Antes de chamar o Servigo Autorizado faga as seguintes verificagdes seguindo a tabela abaixo:

Regulador

. Acendimento |Chama amarela .
hama baix:
CAUSA PROBLEMA |0 gue/mac(jjor ufomatico néol manchando as Cs: asab;; na; :u
N1do acenae | fnciona panelas
0 gés esta no fim X X X
Os queimadores estéo sujos ou molhados p ¢ X X
O registro do gas esta fechado X
O registro do gés esté com data de validade vencida X X X
Os queimadores/espalhadores estao mal encaixados X X X
Os bicos injetores estéao sujos ou obstruidos X X X
0 fogéo néo esté ligado a tomada / a tomada néo X
esta energizada
As velas (eletrodos) estédo molhadas ou sujas X
Ha corrente de ar na diregéo do fogdo X

Ateng&o: Muitos dos problemas de mau funcionamento do fog&o devem-se aos reguladores de presséo do botijao gastos
ou de ma qualidade. Portanto, verifique se o regulador estd em bom estado e sua validade. Certifique-se que todos os
queimadores estdo corretamente instalados. Mauencaixe pode provocar danos aos queimadores ou prejudicar seu
desempenho. ESPALHA ESPALHA
CHAMAS COM POSICAO | CHAMAS COM POSICAO Obs.: Antes de acender os queimadores

INCORRETA CORRETA certifique-se de que os espalhadores estejam
bem encaixados para evitar o empenamento
da base.

 FABRICANTE NAO SE RESPONSABILIZA
PELO MAU USO DO ESPALHA CHAMAS
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Funcionamento
Montagem das Grades do forno

Grade Superior
* Encaixe a Grade superior (A) nas guias (B) - FIG. 01 no nivel desejado.

Em seguida levante a prateleira empurrando-a para dentro do forno para encaixar a trava,
conforme FIG. 02.

Grade superior pode ser trocada de nivel, basta remové-la e coloca-la no nivel desejado.

Grade Inferior

* Encaixe a Grade inferior (C) nas guias (B) no arame inferior, empurrando-a para
dentro do forno FIG. 01.

Grade inferior ndo pode ser trocada de nivel.

Arrastadores

* Encaixe os arrastadores (D) nos suportes fixados na porta (E) FIG. 04.

* Encaixe os arrastadores (D) nos suportes da Grade Inferior (F), no segundo arame FIG. 05.
Para remover as Grades, proceda a operagéo contraria.

Acendimento superautomatico dos queimadores da mesa

¢ Pressione e gire o manipulador do queimador
escolhido para a esquerda no sentido anti-horario
(FIG. A).

e Queimadores possuem acendimento
superautomatico, ligam ao pressionar e girar o
manipulador.

Controle gradual da chama

e O controle gradual da chama permite poténcias estaveis desde a alta até a baixa, proporcionando
economia e uma temperatura adequada para cada tipo de alimento.

Queimador por indugéo
3,000EN “

Queimador

1700 W Queimador

3.000 W

. Queimador
Queimador, w— Auxiliar 1.000 W

Comando indugao - Queimador Por Indug_
Funcéao Booster (P)

e A Funcao Booster permite programar a poténcia Maxima 3.000 W e é utilizada para acelerar o
cozimento, e ndo é apropriada para alimentos ndo baseados em agua.

* Apoténcia 3.000 W com a Fungéo Booster pode ser muito alta para aquecer 6leo e fritar
alimentos, pois pode haver aquecimento excessivo das panelas. E recomendado ndo aciona-la
para estes casos.

e Essa fungéo é limitada em no maximo 5 minutos, podendo ser acionada novamente apds
5 minutos, se nenhum limite de temperatura for excedido.

e O simbolo da Fungao Booster P ficara em vermelho durante sua utilizagéo.

* Para ligar a funcéo Booster, pressione sucessivamente a tecla ateé atingir o nivel 9,
apos, pressione novamente a tecla e a fungdo Booster sera acionada.

e Nem todas as panelas sdo recomendadas para a fungao Booster, devido as suas propriedades
eletromagnéticas e espessuras.

E 30 Ti
e AFuncgéao Timer permite programar 2 tipos de programagao:

- Timer de Cozimento: Controlador de tempo regressivo para o funcionamento do queimador
por indugéo. Ao final do tempo programado, o timer emite um sinal sonoro e o queimador por
inducéo é desligado automaticamente.

- Timer independente (Conta minutos) : Essa op¢ao permite que vocé programe um
determinado tempo com ou sem o queimador por inducgédo ligado. Portanto, esta fungéo tem
a finalidade de avisar que um tempo pré-determinado acabou, e ndo de desligar o queimador
por indugéo.
Ti le Cozi ,
e Para acionar o Timer de cozimento, pressione a tecla (FIG. F).

o Em seguida pressione as teclas E simultaneamente (FIG. G).
e Apods, selecione o tempo: pressione a tecla (FIG. H) para aumentar ou pressione
atecla E (FIG. I) para diminuir até chegar ao tempo desejado.

e Um ponto intermitente ao lado do valor da poténcia sera ligado.
¢ Ao final do tempo programado, o timer emitird um sinal sonoro e o queimador por indugdo
sera desligado automaticamente.

¢ Na falta de energia elétrica, a programacao sera perdida. Ao retornar a energia, o
queimador permanecera desligado.

comanpo comAndo
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Especificacbes Técnicas - T TR
Obs.: Todas as medidas em centimetros Fomo | Pesoka)
Largura |  Profundidade Altura Litros | Liquido
| Fog&o 5 bocas 76,0 68,3 95,0 195 | 450

Poténcias dos Queimadores Caracteristicas elétricas

Queimador 1.700W Tensé&o 220 V
Queimador 3.000W Poténcia lampada (W) 15
Queimador 1.000W Poténcia motor de refrigeracdo (W) 23

- - = Poténcia da resisténcia elétrica (W) 760
Que'_mador por indugdo 3.000W Poténcia do queimador indugao (W) 3000
Queimador do forno 5BC 3.300W Poténcia motor do turbo forno (W) T

Diagrama elétrico

£ K{
K "NL?W 77777 TIMER
[ W [P U N
o | DiGHAL SINCINCINE R |
1 [ —— 1
| o
M1 ! E—=1 queimadore
! s s P
| -
v ”_‘WJ;_.HT Forno
Simbologia Tabela de Tensdes
®  Lampada E14 25W 220V~ Tensdo de Referéncia Tensdo Maxima
A Plug 2P+T 20A 220V~ / 60Hz 231V~
1 At t R " -
. EI;T:‘EG" © Este produto esta projetado para ser ligado de acordo com a tenséo
. R estabelecida por norma, suportando oscilagdes de tensdo conforme os
X3 Interruptores Rotativos da Usina

1 limites da tabela acima.
X1 Interruptor Rotativo do Grill

- Importante |

= Antes de ligar o fogédo TOP Gourmet Glass Indugdo na tomada,

’
:V‘ Termostato de Atuagdo Automatica
& certifique-se de que a tensdo de entrada é 220 V.

= Relés do Timer Digital

= Para sua maior seguranca, a tomada de sua residéncia deve possuir
conexdo com um terra eficiente, conforme normas da ABNT.

Queimador de Indugao

Motor do Ventilador de Resfriamento

@ Motor do Turbo Forno = Nao deixe o cabo de alimentagao passar por tras do fogao.
®

= Nao toque nos terminais do cabo de alimentagéo imediatamente apds
retird-lo da tomada, pois a tensao residual momentanea pode

ocasionar choques.

A ATLAS ELETRODOMESTICOS garante estar entregando aos seus consumidores um produto para uso
doméstico em perfeitas condigdes de uso e adequado aos fins que se destina.

A confianca que a empresa tem na qualidade de seus produtos permite conceder uma garantia total
de 1 (um) ano, a qual esta dividida em 90 (noventa) dias iniciais da garantia legal e mais 275 (duzentos e
setenta e cinco) dias da garantia contratual.
A garantia inicia-se a partir da data de emissdo da Nota Fiscal.

Resisténcia de Grill
Lampada Piloto do Grill
Usina

Certificado de Garantia

1.0GARANTIA LEGAL
Todo e qualquer defeito aparente ou de facil constatagdo podera ser reclamado dentro do prazo de
90 (noventa) dias da data de emissdo da nota fiscal pelo consumidor final, nos termos da Lei n2 8.708 de
11 de setembro de 1990, o Cddigo de Defesa do Consumidor.
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NOTAS:

- Tolerancia dimensional £ 3 mm.
- As cotas nao devem ser impressas.

100000542

N COD. PRODUTO/PRODUCT CODE

00 1:1 mm -

MODELO/MODEL DENOMINACAG/CALLED
Encadernado - Vincado; grampeado; dobrado ao meio Manual de instrucdes Top Gourmet Glass Inducao
TIPO DE IMPRESSAO TIPO DE PAPEL GRAMATURA
2 Posigbes de 3 cores Couché L2 90 g/m?
REVISAO/REVIEW | ESCALA/SCALE UNIDADE FONTES COR/PANTONE

Preto: C:0/ M:0/ Y:0/ K:100

PROJ. Henrique M. DATA | 14/11/16] azui: c:100/ M0/ Y0/ K:0

NATLAS

DES Henrique M. DATA 14/11/1 6 Vermelho: C:0/ M:100/ Y:100/ K:0

ELETRODOMESTICOS
E a a a

APROV. DATA

qualidade que conqulista vocé




